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Najnowsze technologie...

POLAGRA-TECH nowych mozliwosci

| Mistrzostwa Polski Piekarzy

Forum RzemiesInikdw Piekarstwa
i Cukiernictwa

Krajowy Szczyt Mleczarski
Panele dyskusyjne
.1 wiele, wiele innych

Miedzynarodowy Salon
Dodatkéw do Zywnosci

Co potrafig dzi$ dodatki
funkcjonalne?

Dodatek Przyjazny Konsumentowi
— Puchar Ministra Rolnictwa

Co nowego w ofercie wystawcow?
100 targowych premier, ktére zobaczymy na stoiskach

Plan ekspozycji i kalendarz wydarzen

szukaj w Srodku numerul

Szanowni Panstwo,

Miedzynarodowe Targi Technologii Spozywezych Polagra-
Tech juz za kilka tygodni. Wiemy juz, kto zaprezentuje sie
na targach i jakie pokaze nowosci - nierzadko rynkowe pre-
miery, znamy dokladny program wydarzen.

To najwigksze w Polsce i Nowej Europie specjalistyczne targi
technologii dla tej branzy. Targi nie tylko z bogata ekspozy-
cja, ale i rozmachem oferty dodatkowej. Targowe pawilony
tetni¢ beda zyciem przez cztery, a whasciwie piec dni - pie-
karze i cukiernicy rozpoczng bowiem swoje spotkanie w Po-
znaniu dziefl wezesniej.

Swoj pobyt na targach warto zaplanowaé zawczasu. Wiasnie
dlatego — by poméc Pafistwu w tworzeniu targowego termi-
narza, a takze da¢ juz dzi§ przedsmak tego, co bedzie si¢ na
targach dziato - przygotowaliémy wydanie specjalne Poznan-
skiego Magazynu Targowego: Polagra-Tech News.

Targi stuza przede wszystkim spotkaniom i rozmowom biz-
nesowym. Wiele z nich odbedzie si¢ na targowych stoiskach,
okazja do innych stang si¢ konferencje i zjazdy branzowe.
Najwigksze zainteresowanie budzi¢ beda jak zawsze nowosci
przygotowane przez wystawcow. O tym, gdzie i co warto zo-
baczy¢, dowiedza si¢ Pafistwo z lektury tego magazynu.
Znajdg w nim Panistwo takze najwazniejsze informacje o sa-
mej formule imprezy oraz poznajg zespét przygotowujacy
targi. Orientacje w przestrzeni targéw utatwi zamieszczony
w $rodku numeru plan ekspozycji oraz doktadny terminarz
wydarzen.

A bedzie ich naprawdg sporo: seminaria, panele dyskusyjne,
pokazy technologii i kunsztu mistrzow rzemiosta piekar-
skiego i cukierniczego — réwniez wydarzenia odbywajacych
sie réwnolegle Miedzynarodowego Salonu Dodatkéw do
Zywnosci oraz Migdzynarodowych Targéw Wyrobow Spo-
zywezych 1 Gastronomii Polagra-Food. Warto pamigtaé tak-
ze 0 usytuowanym po sgsiedzku Migdzynarodowym Salonie
Techniki Pakowania i Logistyki Taropak.

Zapraszamy serdecznie do lektury, zyczac jednocze$nie uda-
nego i dobrze wykorzystanego czasu pobytu na targach.
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produkgji z Polski i zagranicy.

Aktualne
tematy

Mimo, ze targi Polagra-Tech rozpocznq sie w po-
niedziatek — 15 wrzesnia, to juz w niedziele
Swietowac zacznq piekarze i cukiernicy. Tego
dnia, nazwanego ,Dniem Piekarza i Cukierni-
ka”, na preferencyjnych warunkach zostanie
udostepniony zwiedzajqcym tylko Salon Prze-
mystu Piekarskiego i Cukierniczego.

Waznym punktem Salonu Przemystu Pie-
karskiego i Cukierniczego bedzie XIV Fo-
rum RzemiesInikow Piekarstwa i Cukiernic-
twa obfitujgce w prezentacje najnowszych
technologii oraz pokazy piekarskie i cukier-
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W DNIACH 15-18 WRZESNIA

w Poznaniu na Migdzynarodowych Targach
Technologii Spozywczych Polagra-Tech swoja
oferte przedstawig producenci i dystrybutorzy
maszyn i urzadzen dla przemystu spozywczego.
Aby si¢ z nig zapoznac, do stolicy Wielkopol-
ski przyjada przedstawiciele sektora technologii
i surowcow spozywczych, a takze technolodzy

nicze. Nie zabraknie takze miejsca na reflek-
sje nad obecna sytuacjg w branzy.

Coraz bardziej doskwierajacy brak chetnych
do pracy, wykwalifikowanych rzemieslni-
kow, rosngce ceny maki, dylematy takie
jak: wypieki klasyczne, czy szeroka oferta,
wiasny sklep czy partnerstwo z handlem?
— to tematy, ktore z pewnoscig pojawia sie
w dyskusjach prowadzonych na targowych
stoiskach, ale réwniez obecne beda pod-
czas oficjalnych foréw branzowych i paneli
dyskusyjnych. Zmiany nawykéw zywienio-
wych i stylu zycia Polakdw powodujg ciagty
spadek spozycia chleba. Dlatego juz w nie-
dziele (14 wrzednia) na poznanskim Starym
Rynku w samo potudnie rozpocznie sie
Swieto Chleba, podczas ktérego bedzie
mozna sprébowac tradycyjnych i nowator-
skich wypiekdw.

ogie

mielsce. .

fot. Serwis prasowy MTP
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Wyjatkowe spotkanie
branzy

tronatem Ministra Rolnictwa i Rozwoju Wsi: Migdzynarodowych
Targéw Technologii Spozywezych Polagra-Tech oraz Migdzynaro-
dowego Salonu Dodatkéw do Zywnosci. Za nami wiele miesiecy przygoto-
wan, dtugich godzin owocnych spotkan i konsultacji. Mamy $wiadomos¢,
ze zorganizowanie wyjatkowego spotkania branzy wigze si¢ z mozliwoscia
obserwacji tworzacych sie trendow oraz z prawie nieograniczonym doste-
pem do wiedzy na temat nowosci rynkowych. Daje nam to wiele radosci
isatysfakeji. Z drugiej jednak strony wymaga wytezonej pracy oraz ciaglej
obserwacji szybko zmieniajacej si¢ sytuacji gospodarczej. W tej analizie
od zawsze wspieraja nas wystawcy, zwiedzajacy, liderzy rynku oraz izby
i Migdzynarodowego Salonu  j stowarzyszenia branzowe. W tym roku przy przygotowaniu programu
Dodatkéw do Zywnosci  targéw wspotpracowalismy m.in. z Polskg Izby Dodatkéw do Zywnosci,
Stowarzyszeniem RzemiesInikow Piekarstwa RP, Stowarzyszeniem Cu- .
kiernikéw Karmelarzy i Lodziarzy RP, Krajowym Zwiazkiem Spétdzielni N ez b e d ne

Mleczarskich oraz Stowarzyszeniem Naukowo-Technicznym Inzynierdw .

i Technikéw Przemystu Spozywezego SITSpoz. To dzigki ich cennym sugestiom i duzej otwartosci fatwiej nam d (o) d at kl
dopasowaé oferte targowa do zmieniajacych si¢ oczekiwan rynku. Kontynuowaé bedziemy najlepsze rozwigza-
nia wypracowane podczas poprzednich edycji targow: Krajowy Szczyt Mleczarski, finat Konkursu o Puchar Mi-
nistra dla Dodatku Przyjaznego Konsumentowi, Forum Rzemie§lnikow Piekarstwa i Cukiernictwa czy panele Odbywajacy sie réwnolegle z targami Pola-

P rzed nami kolejne edycje odbywajacych si¢ pod honorowym pa-

fot. Dana Pucitowska

JOANNA JASINSKA
dyrektor targow Polagra-Tech

fot. Serwis prasowy MTP

dyskusyjne. Stanowia one, wraz z bogatg oferty wystaweéw, doskonate Zrodto wiedzy o rynkowych nowosciach, gra-Tech Miedzynarodowy Salon Dodatkéw
nowoczesnych technologiach, nadchodzacych trendach, a ponadto sa wyjatkow okazjg do wymiany pogladéw ~ do Zywnosci (15-17 wrze$nia 2008) wspottwo-
na temat aktualnych zagadnien dotyczacych branzy. Jednoczesnie nieustannie ulepszamy formule targdw, podej-  rza producenci, eksporterzy oraz importerzy
mujac nowe, ambitne wyzwania. W tym roku po raz pierwszy rozegrany zostanie final Mistrzostw Polski Piekarzy, dodatkéw do zywnosci. To oni zaprezentuja

a niedziela (14 wrze$nia) obchodzona bedzie jako Dzien Piekarza i Cukiernika. Prace nad organizacjy targéw zwiedzajacym najnowsze dodatki — miedzy
traktujemy jak przygotowania do wyjatkowego $wieta z udziatem wyjatkowych gosci. Towarzyszy temunie tylko ~ innymi: przedtuzajace trwatos¢, ksztattujace
wytezona praca, ale takze rados¢ i oczekiwanie. Mamy nadzieje, ze dla Paistwa udzial w tym szczegblnym wyda- ~ strukture i cechy sensoryczne zywnosci, barw-
rzeniu bedzie réwniez $wigtem. M niki, substancje odzywcze i pomocnicze.

Nowatorskie idee

Produkty nowej generadji oraz nowoczesne technologie
i ustugi dla mleczarstwa - to tematyka, wokot ktdrej
skupiq sie uczestnicy siodmej edydji Krajowego Szczytu
Mleczarskiego organizowanego w ramach Salonu Ma-
szyn i Urzqdzeri dla Przemystu Mleczarskiego targow
Polagra-Tech.

Organizatorzy konferencji kierujg sie zasada,
7e szybkie wdrazanie sprawdzonych nowo-
sci poprawia konkurencyjnos¢ firmy na rynku.
Stad wazna jest dbatos¢ o to, aby nowatorskie
idee jak najszybciej docieraty do firm mleczar-
skich. Dlatego réwniez w tym roku dokonany
zostanie przeglad nowoczesnych technologii,
produktow i ustug - szczegdlnie tych, ktore
przeznaczone s3 do natychmiastowego za-
stosowania w mleczarstwie. Trend innowacji i
nowatorstwa bedzie towarzyszyt takze uczest-
nikom Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemystu
Spozywczego. Goscie odwiedzajacy targi beda
mogli nie tylko zapoznac sie z nowoczesnym
parkiem maszynowym, ale takze wzig¢ udziat
w interesujacych konferencjach tematycznych Na tegorocznych targach Polagra-Tech nowe rozwigzania przedstawione zostang w ramach tematycznych salondw: Przemystu Pie-
i panelach dyskusyjnych. karskiego i Cukierniczego, Maszyn i Urzqdzer dla Przemystu Mleczarskiego oraz Maszyn i Urzqdzeni dla Przemystu Spozywezego.
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W KREGU WYDARZEN

ramach Salonu Maszyn i Urza-
Wdzeﬁ dla Przemystu Spozywczego

wystawcy zaprezentuja nie tylko
najnowsze maszyny dla przemystu ogélno-
spozywczego, ale takze dla poszczegolnych
sektorow m. in. owocowo-warzywnego,
makaronowego, ziemniaczanego, sokow
i napojow. Na przestrzeni wystawienniczej
salonu bedzie mozna zobaczyé rowniez
szeroka oferte z zakresu aparatury kontrol-
no-pamiarowej, urzadzen laboratoryjnych,
zespoldw i czeSci zamiennych, maszyn do
gospodarki wodnej oraz do formowania,
dozowania i konfekcjonowania produktow
przemystu rolno-spozywczego.

Nowoczesny park maszynowy, ktory stanie
na terenie wystawienniczym Polagry-Tech
przyjedzie do Poznania z calej Europy
m.in. z Niemiec, Wloch, Holandii, Czech,
Danii i Wielkiej Brytanii. Z tej najefektow-
niejszej formy zaprezentowania maszyn,
urzadzen i technologii przemystu spozyw-
czego profesjonalnym odbiorcom sektora
produkcji i przetworstwa skorzysta row-
niez liczna grupa rodzimych producentow
i importerdw. Uzupelnieniem oferty beda
interesujace panele i seminaria dotyczace
biezacych probleméw branzy przemystu
SPOZyWCZego.

~olagra-lech nowych

- A= ,

(Gdzie szukac¢ klucza do sukcesu?

Budowanie przewagi
konkurencyjnej firm spozywczych

Taki tytut bedzie nosit panel dyskusyjny redakcji,Przemystu Spozywczego” zorganizo-
wany we wspdtpracy z MTP oraz SITSpoz. Jego uczestnicy — zaproszeni przez redakcje
eksperci - dyskutowac beda o czynnikach decydujacych o sukcesie w budowaniu prze-

wagi konkurencyjnej firm branzy spozywcze;j.

Zbudowanie przez firme trwatej przewa-
gi konkurencyjnej jest najlepsza gwarancjg
odniesienia sukcesu rynkowego. Na konku-
rencyjnos¢ firmy kazdej branzy wptywa kilka
czynnikdw, zwanych czynnikami sukcesu.
Ich wiasciwe rozpoznanie (m.in. przez prze-
prowadzenie tzw. benchmarkingu, czyli po-
réwnanie wiasnej dziatalnosci z dziatalnoscig
podmiotéw osiggajacych najlepsze wyniki)
zwieksza konkurencyjnosc¢ firmy.

A czynnikami sukcesu sa miedzy innymi:

- wizerunek firmy i jej produktéow (renoma fir-
my i marka produktu, nowoczesnos¢ i atrak-
cyjnos¢ produktu, wysoka jakos¢ produktu,
niska cena produktu),

4 NEWS POLAGRA-TECH

- umiejetnosci techniczne i wartos¢ techno-

logii (wykwalifikowani pracownicy, nowo-
czesna technologia),

- pozydja firmy na rynku (wielko$¢ produkdji,

elastycznos¢ produkgji, dostepnos¢ pro-
duktu, dopasowana sie¢ i system sprzedazy,
wielkos¢ eksportu),

- pozycja firmy w dziedzinie kosztéw (niskie

koszty jednostkowe, dostep do surowcow),

- rentownos¢ i potencjat finansowy (dobra

sytuacja ekonomiczna, dostep do srodkow
finansowych, zréwnowazony i rozwojowy
portfel produktow),

- poziom organizadji i zarzadzania (duza ak-

tywno$¢ rozwojowa, szybkos¢ i elastycz-
no$¢ dziatania). |

Panel dyskusyjny:
Budowanie przewagi konkurencyjnej firm spozywczych:
15 wrzesnia, pawilon 15 sala 403, godz. 14.30-16.30

fot. Serwis prasowy MTP

fot. Serwis prasowy MTP



MOZIIWOSCH

0zon w procesach produkcji
Zywnosc

Ozon w przetworstwie spozywczym pojawia sie jako sposéb na redukcje zanieczysz-
czen sSrodowiska wytwarzanych w operacjach mycia i jako alternatywny srodek odka-

zajacy wobec dotychczas stosowanych zwigzkéw chemicznych, czesto szkodliwie od-
dziatujacych na zdrowie ludzi.

Na tegorocznych targach Polagra-Tech zagadnienie to pojawi sie w prelekcjach seminarium ,Za-
stosowanie ozonu w systemie mycia CIP w procesach produkgji zywnosci” zorganizowanego
przez Politechnike Gdanska i MTP. Przedstawione zostang na nim miedzy innymi wyniki prac
prowadzonych w zadaniu pt. OZONECIP, ktére jest projektem celowym finansowanym w czesci
przez Unie Europejska w programie LIFE-Environment. Poznamy blizej mozliwosci zastosowania
ozonu wiasnie w procesach przetworstwa spozywczego. Wsrod réznych procedur stosowanych
w przemysle spozywczym system CIP jest w Europie uznawany jako najlepsze stosowane tech-
niki w dokumentach referencyjnych BAT. Dotychczas uzyskane wyniki OZONECIP potwierdzaja,
ze bedzie to sposéb mycia lepszy od dotychczas opisanych w BAT. B

POLAGRA:-TECH——

M) Salon Maszyn i Urzgdzen
el dla Przemystu Spozywczego

pawilon 4, 7 oraz sektor 03
na terenie otwartym

Bezpieczenstwo
w przemysle

Temat szczegdlnie wazny dla producentow,
uzytkownikéw linii produkcyjnych: europejskie
regulacje prawne zwigzane z dopuszczeniem
do uzytkowania catych linii produkcyjnych, jak
i ich poszczegdlnych zespotéw. Znajdzie on
swoje miejsce w programie tegorocznych tar-
gow Polagra-Tech. Organizatorzy poswiecone-
go tej problematyce seminarium — warszawski
Przemystowy Instytut Automatyki i Pomiarow
— zapraszajg miedzy innymi do wystuchania
referatu ,Europejskie podejécie do oceny zgod-
nosci zautomatyzowanych linii przemystu spo-
zywczego" i do udziatu w dyskusjach. B

Panel dyskusyjny: Zastosowanie ozonu w systemie mycia CIP w procesach produkgji zywnosci
17 wrzesnia, pawilon 15 sala 403, godz. 10.30-13.30

Seminarium: Bezpieczefistwo zautomatyzowanych linii
produkcyjnych przemystu spozywczego, 16 wrzesnia, pa-
wilon 148, sala Bll, godz. 11.00-13.00

Koniunktura na rynku a strategia firmy

Sytuacja w hranzy
przetworstwa zhoz

Dla srodowiska mtynarskiego panel ten bedzie doskonatg okazjg do wymiany pogla-
déw i oczekiwan, dyskusji i zdobycia nowej wiedzy. Jego tematyka obejmuje kwestie
jakosci i cen maki oraz surowca na rynku zb6z - zagadnienie istotne zwtaszcza w kon-
tekscie czestych w ostatnim czasie wahan cen, a takze pojawiajacych sie probleméw z
dostepem do surowca.

Panel przygotowany przez MTP, ,Przeglad
Zbozowo-Mtynarski” i Stowarzyszenie Na-
ukowo-Techniczne Inzynieréw i Technikow
Przemystu Spozywczego SITSpoz stworzy
réwniez okazje do dyskusji i wymiany infor-
madcji na temat jakosci maki ze zbioréw zyta
i pszenicy w sezonie 2007/2008. Poruszone
zostang takze sprawy zwiazane z rozwojem
technologii, przepisami dotyczacymi rynku
Unii Europejskiej oraz sytuacjg na $wiato-
wym i krajowym rynku pszenicy. Prof. dr
hab. Mieczystaw Jankiewicz z Uniwersytetu

Przyrodniczego w Poznaniu, przewodni-
czacy Rady Programowej ,Przegladu Zbo-
zowo-Mtynarskiego” w swoim wystapieniu
bedzie mowit o postepie w technologii
zbdz i zwigzanej z tym realizacji celow zy-
wieniowych.

Mgr Jadwiga Rothkaehl z Instytutu Biotech-
nologii  Przemystu  Rolno-Spozywczego,
Zaktadu Przetworstwa Zbdz i Piekarstwa
w Warszawie, przewodniczaca Stowarzysze-
nia Mtynarzy RP oraz mgr Wojciech Gorniak
z Instytutu Biotechnologii Przemystu Rol-
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no-Spozywczego, Zaktadu Przetworstwa
Zbdz i Piekarstwa w Warszawie przedstawia
mozliwosci zaopatrzenia surowcowego dla
przemystu mitynarskiego.

Panel poprowadzi dr inz. Roman Jurga - re-
daktor naczelny ,Przegladu Zbozowo-Mty-
narskiego”. ®

Panel dyskusyjny:
Aktualne problemy w przemysle zbozowo-mtynarskim:
16 wrzesnia, pawilon 15 sala 403, godz. 11.30-13.30
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fot. archiwum prywatne

W KREGU WYDARZEN

ELZBIETA NITECKA
dyrektor
Biura Zarzadu ZPPM

zapowiadanym zmianom Wspdlnej Polity-

ki Rolnej oraz negocjacjom toczacym sie na
forum WTO odnosze wrazenie, ze nadchodzace
lata beda dla naszej branzy ciekawe.
W roku 2007 bylismy $wiadkami hossy na rynku
mleka — zaréwno $wiatowym, unijnym, jak i pol-
skim. W roku biezacym sytuacja ulegta zmianie,
co doprowadzito do kryzysu w polskim mleczar-
stwie i przyczynito si¢ do przy$pieszenia procesow
konsolidacyjnych. Przygotowywane sg rowniez
zmiany Wspolnej Polityki Rolnej UE (WPR),
a wynik negocjacji na forum WTO - zwlaszcza
w kontekscie redukeji barier celnych oraz stoso-
wanego wsparcia eksportowego — moze na diugo
zmieni¢ ukfad sit na $wiatowym rynku mleka.
Jaka bedzie przysztos¢ polskiej branzy mleczar-

P rzygladajac si¢ sytuacji na rynku mleka,

fot. Ser.wis prasowy MTP

skiej — rozwdj czy stagnacja? — zastanawiali si¢
uczestnicy konferencji zorganizowanej w czerwcu
tego roku przez Zwiazek Prywatnych Przetwor-
cow Mleka (ZPPM). Z analiz OECD, FAPRI oraz
Komisji Europejskiej wynika, ze popyt na produk-
ty mleczarskie na $wiecie bedzie rost. Nie gwaran-
tuje to jednak trwalego sukcesu polskiej branzy
mleczarskiej. Mimo prognozowanego wzrostu
popytu potrzebne s3 zmiany unijnej polityki do-
tyczacej rynku mleka.

Zakoficzenie tzw. przegladu funkcjonowania
Wspdlnej Polityki Rolnej oczekiwane jest w listo-
padzie tego roku. Wsrdd dotychczasowych pro-
pozycji legislacyjnych Komisji Europejskiej przy-
gotowywanych w ramach omawianego przegladu
sa réwniez takie, ktorych przyjecie bedzie miafo
istotne konsekwencje dla rynku mleka UE. Czeka
nas m.in. coroczne zwiekszanie kwot mlecznych -
ale czy oznacza to ostateczne odejscie od systemu
kwotowego - jeszcze nie wiadomo. Na pewno jest
to krok w dobrym kierunku, gdyz zniesienie ogra-
niczen zwigzanych z kwotowaniem pozwoli na
zwickszenie udziatu UE, a w tym Polski, w handlu
miedzynarodowym. Utrzymywanie systemu kwo-
towego nie gwarantuje stabilizacji sytuacji rynko-
wej, czego przyktadem sa ubiegoroczne gwattow-
ne podwyzki cen produktow mleczarskich i ich
tegoroczne spadki. Stabilizacje, przynajmniej do
pewnego stopnia, zapewni¢ moga odpowiednie
mechanizmy wsparcia rynku mleka. Jednak Ko-

Rozwdj czy stagnacja - co czeka
polska branze mleczarska?

misja Europejska chee dokonaé znaczacych zmian
w ich funkcjonowaniu - wprowadzi¢ obligatoryjne
stosowanie procedur przetargowych w ramach
skupu interwencyjnego masta i odttuszczonego
mleka w proszku, z niektérych mechanizméw zre-
zygnowac, a inne uruchamia¢ jedynie opcjonalnie.
Stanowczo si¢ temu sprzeciwiamy, gdyz naszym
zdaniem w okresie odchodzenia od systemu kwot
mlecznych niezbedne beda mechanizmy gwaran-
tujace chocby minimalny poziom bezpieczenistwa.
Problemy branzy mleczarskiej nie sa tatwe do roz-
wigzania. Zaréwno rzady krajow cztonkowskich
UE, jak i krajowe organizacje branzowe prezentu-
jaodmienne poglady na temat przysztosci systemu
kwotowania produkeji mleka, przyszlego ksztattu
WPR oraz skutkw, jakie moze przynies¢ zawar-
cie porozumienia na forum WTO. Zwiazek Pry-
watnych Przetworcow Mleka usituje przekonaé
decydentow zaréwno w Polsce, jak i w Brukseli
do rozwigzan, ktdre naszym zdaniem przyczynig
sie do rozwoju polskiego 1 unijnego mleczarstwa.
Podczas Walnego Zgromadzenia Czlonkéw
ZPPM, ktére odbylo sie w trakcie targow Polagra-
Food 2007, zaproponowane przez Ministerstwo
Rolnictwa i Rozwoju Wsi stopniowe odchodzenie
od systemu kwotowania produkeji mleka do roku
2015, zakladajace zwigkszanie kwot mlecznych
w tempie nawet do 5 proc. rocznie, uznali$my za
zgodne z rozwigzaniami wypracowanymi na fo-
rum naszej organizacji. i

W ramach Salonu Maszyn i Urzqdzeit dla Przemystu Mle-
czarskiego przedstawione zostang tendencje rozwoju rynku
mieka w najblizszych latach.
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VII KRAJOWY SZCZYT MLECZARSKI Salon Maszyn i Urzadzen
=) dla Przemystu Mleczarskiego
LEEYT E-biznes i nowe technologie dla mleczarstwa pawilon 6 » 6A oraz sektor 06
N "" 4 L. Produkty nowej generacji oraz nowoczesne technologie i ustugi dla mleczar- ha terenie otwartym
= b stwa — o tym wtasnie mowic bedq uczestnicy siodmej edycji Krajowego Szczy-
-;* 4 :" tu Mleczarskiego. Odbedzie sie on w drugim dniu targow Polagra-Tech, czyli
¥ I

we wtorek 16 wrzesnia, w pawilonie 6 (na pietrze).

Szybkie wdrazanie sprawdzonych nowosci poprawia konkurencyjno$¢ firmy na rynku.
Dlatego wiasnie wazna jest dbatos¢ o to, aby nowatorskie idee jak najszybciej docieraty
do firm mleczarskich. Taka jest tez od zawsze idea organizacji konferencji Krajowego
Szczytu Mleczarskiego.

W tym roku jego program obejmuje przeglad technologii przysztosci i zagadnienia roz-
woju e-biznesu w tej branzy. Co wiecej, podczas konferencji zostang zaprezentowane
przyktady ich wykorzystania w praktyce. Prelegentami beda najwybitniejsi przedstawi-
ciele nauki i praktycy, ktorzy przybliza stuchaczom te zagadnienia w zwiezty, przystep-
ny i bardzo interesujacy sposéb.

Krajowy Szczyt Mleczarski 2008 to propozycja dla wszystkich, ktérzy interesuja sie mle-
czarstwem lub traktuja je jako swdj rynek docelowy. Tematyka konferencji kierowana
jest szczegolnie do zarzaddw, rad nadzorczych, dziatéw marketingu, dziatéw technicz-
nych, technologicznych i zaopatrzenia wszystkich firm mleczarskich w Polsce. Organi-
zatorami Krajowego Szczytu Mleczarskiego sa FC Horyzont oraz MTP. B

ViI Krajowy Szczyt Mleczarski:
16 wrzesnia, pawilon 6 (pietro)

. L) L] [
Wiedza i informacje
[ . . l .
na wyciagniecie reki OGRAMKC
Czesc | Uroczyste otwarcie
6j zwiazek z Targami Polagra-Food i Polagra-Tech 10.00-10.05 | Przywitanie uczestnikow
M jest szczegolny. Az 80 procent swojego czasu po- 10.05-10.15 Premiera ksiazki ,Polski Sektor Mleczarski 2009”
£ Swecam pracy na UnllwersyFeae Przyrodn?czym Czescll Nowe technologie dla mleczarstwa
H w Poznaniu, ksztatceniu kadr kierowniczych dla rolnictwa,
£ przemystu spozywezego, obstugi rolnictwa, a pozostate 20 1015-1045 | Przeglad najnowszych technik oferowanych
£ proc. na wspétprace z przemyslem spozywezym, szczegol- dla mleczarstwa
E nie na transmisj¢ wiedzy z nauki do praktyki i informacji 1045-11.15 Kierunki rozwoju nowych technologii w mleczar-
1 z praktyki do nauki. stwie
prof.drhab. W poznz%ﬁskich tafgach z wiel’kq przyjemnoscig uczestni- 11.15-11.45 Nowoczesne technologie oczyszczania $ciekow
MICHAL SZNAJDER %€ od wielu lat z kilku powoddw. Przede wszystkim jest to mleczarskich — oszczednoddi, ktére dotychczas
] najfatwiejszy sposib, aby w ciagu czterech dni zapoznaé sig odptywaty ze $ciekami
Uniwersytet R . :
. - z bogatg oferta produktéw najwybitniejszych firm przemy 1M45-1215 | Jakoséw ,mleczami przyszhosci”
Przyrodniczy w Poznaniu  stu spozywezego oraz obstugujcych ten przemyst. Na tar-
gach mozna zauwazy¢ co nowego pojawito na rynku oraz 1215-1225 | przerwa
jakie s3 najnowsze §wiatowe tendencje. W ten sposob moja Czesclll E -biznes w mleczarstwie
w1e:lkz ¥ pral;tyce, 019 hd?r?d; ]esF Séstematyczme ikt:ixahzowa?a. Bardzg wgsoko cim:i; %0 bie 12.25-12.55 | Outsourcing ustug logistycznych jako alternaty-
spotkania z licznymi specjalistami. Czgsto s3 one bardzo spontaniczne i radosne. Ludzie s wa dla samodzielnie prowadzone logistyki
otwarci i chetnie dziel sie bezcenng wiedzg. - — . -
Waznym powodem mojego uczestnictwa w targach jest sprawowanie nadzoru nad Konsu- 125-13.5 N?nowszg k'ehr””k' wg.kcrzystanla technologii
mencka Oceng Produktow, ktora dostarcza firmom przemystu spozywezego wiarygodnych normacyjych W agrobiznesie
i bardzo waznych informacji o preferencjach konsumentow. W tym roku najlepszym produk- 13.25-13.50 | Skutecznos¢ internetowych dziafari marketingo-
tom nadany zostanie rewelacyjny znak, bardzo przydatny w dziatalnosci marketingowej - Su- wych w sektorze mleczarskim
per Produkt. Znak, ktéry bardzo pozytywnie oddziatuje na emocje konsumenta. Doskonale CzeséIV Zakoniczenie
o o ok < sobie cen -
B i MTP orraiorts ke K o ooyt Mleczarski, ki " 13.50- 1400 | Final konkursu MILK WEB MASTER, cayli najfad-
orocznie, wspélnie z MTP, organizujg takze Krajowy Szczyt Mleczarski, ktory zrzesza osoby niejsza strona internetowa polskiego mleczar-
z tej branzy oraz wszystkich zainteresowanych ta dziedzing gospodarki. Z niecierpliwoscia stwa

czekam na kolejne spotkanie z Pafistwem podczas targéw Polagra-Food 1 Polagra-Tech we
wrzesniu. B

stan na dzien 25 lipca 2008

fot. Serwis prasowy MTP
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fot. Serwis prasowy MTP

Targowe rozmowy sq okazjq do przedyskutowania wielu problemow technicznych.

Kto jest najlepszym

w Polsce?

piekarzem

Dowiemy sie tego juz we wrze-
$niu w Poznaniu. Podczas targow
Polagra-Tech 2008 odbedzie sie
ogdlnopolski finaf | Mistrzostw
Polski Piekarzy.

MISTRZOSTWA
POLSKI PIEKARZY

Mistrzostwa Polski Pieka-
rzy to prestizowa impreza
pozwalajaca jej uczestni-
kom zaprezentowac wysoki poziom sztuki
piekarskiej, a w efekcie wytoni¢ mistrza,
czyli najlepszego piekarza w Polsce. Mi-
strzostwa organizujg wspolnie Stowarzy-
szenie Rzemiesinikow Piekarstwa Rzeczy-
pospolitej Polskiej i Miedzynarodowe Targi
Poznanskie.

W konkursie moga bra¢ udziat piekarze
w wieku od 19 do 45 lat, majgcy doswiad-
czenie zawodowe. Skfada sie on z dwdch
etapow. Pierwszym etapem byty elimina-
cje, ktore odbyty sie wiosng w Gdarisku
i Poznaniu. Podczas Miedzynarodowych
Tagéw Technologii Spozywczych Polagra-
Tech 2008 w Poznaniu odbedzie drugi

NEWS POLAGRA-TECH

etap, czyli finat. Jury oceniac¢ bedzie smak,
wyglad, mase i objetos¢ produktow, a tak-
ze ich oryginalnos¢, wartos¢ artystyczng i
techniczng trudno$¢ wykonania. Dodatko-
we punkty bedzie mozna uzyskac za dobrg
organizacje, czysto$¢ na stanowisku pracy
oraz efektowng ekspozycje wypiekdw.
Przez osiem godzin konkursu jego uczest-
nicy wezmg udziat w trzech konkurencjach.
Pierwsza z nich bedzie wypiek pieczywa,
czyli chlebéw specjalnych, bagietek i butek
zwyktych, druga — produkcja wyrobow pot-
cukierniczych, takich jak chatki, rogale i droz-
dzéwki. Ostatnie konkursowe zadanie to
wypiek artystyczny o dowolnej tematyce.
Zwyciezcy Mistrzostw wejdg w sktad ze-
spotu, ktory bedzie reprezentowac Polske
w konkursach branzowych odbywajacych
sie na terenie Europy. &

Finat | Mistrzostw Polski Piekarzy:
15 wrzesnia, pawilon 5, przestrzen specjalna
— stoisko 104, godz. 9.00-17.00

Feeria pickarniczych zapachéw, smakow i koloréw towa-
1zyszyé bedzie zwiedzajqcym poznariskie targi.

fot. Serwis prasowy MTP

fot. Serwis prasowy MTP
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Targi — czas biznesowych
przedsiewziec

fot. archiwum prywatne

BARBARA SCHROEDER
sekretarz Zarzadu Giow-
nego Stowarzyszenia
RzemiesInikow
Piekarstwa RP

SPONSOR MISTRZOSTW POLSKI PIEKARZY

KOMPLET Polska

ul. Chlebowa 2

62-080 Tarnowo Podgérne
tel. +48 61896 71 00

fax +48 61896 71 01
biuro@komplet.pl
www.komplet.pl

Tradycja i innowacja

oto cechy, ktore taczy w sobie firma

KOMPLET Polska.

Choé pod ta nazwa istnieje
dopiero od 1994 roku to, jako
polski oddzial migdzynarodowej
grupy Abel+Schéfer/KOMPLET

wrasta w histori¢ przedsigbiorstwa

o ponad stuletniej tradycji.

TP to $wietny partner w biznesowych przedsic-
M wzigciach, bezsprzecznie najwazniejszy orodek

targowy w Polsce i jeden z najwazniejszych w No-
wej Europie. A co najwazniejsze — MTP, jako ogromne przed-
sighiorstwo targowe, $wietnie dostosowuje si¢ do potrzeb
nowoczesnej gospodarki - tak infrastrukturg, jak wiedzg
ielastycznoscig swojej oferty. Takim przyktadem jest podzial
w 2007 r. najwigkszych targéw branzy spozywezej w Europie
Srodkowo-Wschodniej na Polagre-Food i Polagre-Tech.
Uczestnicze w Polagrze od wielu lat, a od kilkunastu nie
opuscitam zadnej. Tu po prostu warto by¢. Na targach mozna
zapoznaé si¢ z nowymi technikami i technologiami produk-
cji, dokona¢ decyzji o zakupie wielu nowoczesnych maszyn
iurzadzen. Targi daja okazje do wymiany doswiadczen, spo-
tkan biznesowych. To réwniez czas rozméw, wymiany pogla-
dow, doswiadczen, fachowych porad, czyli czas na integracje
i zacie$nienie branzowej wigzi.
Jestem dumna, ze Stowarzyszenie Rzemie§Inikw Piekarstwa
RP w ramach Forum Rzemiesnikéw Piekarstwa i Cukiernic-

POLAGRA-TECH——

Salon Przemystu Piekarskiego
i Cukierniczego

pawilon 5 oraz sektor 05

na terenie otwartym

(s

twa ma tak znaczacy udziat w jednoczeniu branzystow, w
tworzeniu whasciwej oprawy oraz przyjaznej atmosfery ich
spotkania. Cieszy mnie liczba gosci w kawiarence Stowarzy-
szenia. Role t¢ docenia takze zarzad MTP, poniewaz wlasnie
Dniem Piekarza i Cukiernika 14 wrzesnia ropoczng si¢ tego-
roczne targi Polagra-Tech.

Odbeds si¢ prezentacje nowych technologii, a takze pokazy
produkeji pieczywa metodami tradycyjnymi; beda najnowsze
maszyny i urzadzenia, linie technologiczne, pokazy.

O docenianiu przez rzemieslnikéw MTP jako $wietnie wy-
wigzujacego si¢ z roli posrednika w biznesie krajowym i
europejskim, bardzo szeroko wspierajacego polskie rzemio-
sto — $wiadezy przyznany w tym roku MTP przez Zwigzek
Rzemiosta Polskiego Ztoty Medal im. Jana Kilifiskiego. Do-
brze, ze mimo szybkiego rozwoju technik komunikacyjnych
i mediow elektronicznych, coraz wigkszego pospiechu zycia,
rynek nie rezygnuje z marketingu bezposredniego, jakim jest
udziat w targach, dajacy mozliwos¢ spotkania wszystkich za-
interesowanych w jednym miejscu i w tym samym czasie. B

¥
Q% KOMPLET Polska

Surowce do wyrobéw cukierniczych i piekarniczych

TRATTYCY ) XL
WY FIEANY

A
:*ch-'l"-

CHILINT

Dzisiaj jest to nowoczesne
przedsigbiorstwo o zasiggu
migdzynarodowym, a bogata

do wyrob6éw cukierniczych
i piekarniczych — wciaz jest

wzbogacana o nowe produkty.

Oferujemy produkty
najwyzszej jakosci:
& Mieszanki i koncentraty
do wyrobu chleba i butek

@ Mieszanki i1 koncentraty
do wyrobu ciast

¢

Kremy

¢

Produkty convenience

+ Srodki adhezyjne,
produkty serwisowe

¢ Produkty mrozone

Posiadamy
Zintegrowany System Zarzadzania
Jakoscia (GHP, GMP, HACCP)

oferta — szeroka gama surowcoéw -

oeBron, "\
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HACCP .
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Swieto Chleba

We wrzesniowe potudnie, punktualnie 0 12.00, gdy na ratuszowej
wiezy ukazqssie poznaniskie koziotki, nastqpi otwarcie dziesigtego
juz Swieta Chleba. Tradycje mistrzowskiego kunsztu poznariskich
i wielkopolskich piekarzy sq bardzo odlegte, siegajq XIll wieku,
a coroczne Swigto Chleba jest potwierdzeniem tej tradycji.

Organizatorem Swieta Chleba jest najstarszy w Polsce
cech — Cech Cukiernikéw i Piekarzy w Poznaniu - liczacy
sobie juz ponad 750 lat, Wielkopolskie Koto Regionalne
Stowarzyszenia RzemiesInikéw Piekarstwa RP z siedzibg
w Poznaniu oraz Miedzynarodowe Targi Poznanskie.
W organizacje tego swigtecznego dnia angazujg sie
takze witadze miasta i sponsorzy — bez ich pomocy ten
dzier z pewnoscia nie miatby tak wspaniatej oprawy.
Co roku Swieto Chleba gromadzi mistrzéw sztuki pie-
karskiej, ukazujacych kunszt swojego rzemiosta, a takze
réznorodnos¢ smakéw, ksztattdw i artyzm wypiekdw.
Poznanskie spotkanie piekarzy to swieto przede wszyst-
kim dla poznaniakéw i gosci odwiedzajacych Poznah.
Jest to doskonata okazja, by zobaczyli oni nie tylko final-
ny produkt, ktory trafia na nasze stoty, ale takze przyjrzeli
sie z bliska kulisom pracy piekarzy. Na kazdym ze stoisk
odbywaja sie degustacje. Wielkopolskie piekarnie kuszg
gosci nie tylko tradycyjnym pieczywem - buteczkami,
rogalikami, drozdzéwkami i najrozmaitszymi gatunkami
chleba, ale i nowosciami. Przebojem jednej z minionych
edydji Swieta byto pieczywo z kwasami omega, ktore
moga zastapi¢ apteczne witaminy. Co przygotuja dla
swojej publicznosci mistrzowie rzemiosta w tym roku,
na dziesigte — jubileuszowe obchody? Na razie to nie-
spodzianka.

Bedzie mozna takze postuchac dobrej muzyki, obejrzec¢
ciekawe widowisko i sprébowac szczescia w licznych
konkursach - przygotowanych zaréwno dla dorostych,
jakidla dzieci. ®

10 NEWS POLAGRA-TECH

fot. archiwum prywatne

Spotkanie
o niepowtarzalnym
klimacie

iedzynarodowe Targi Technologii Spo-

M zywezych Polagra-Tech sg dla cukiernikow

jedng z wazniejszych imprez w roku i jed-

noczesnie i jedng z najbardziej znaczacych branzowych

: - imprez targowych w Europie grodkowo-Wschodniej.

Dzigki wystawcom i ludziom z branzy, ktdrzy zjez-

RAFAL SOLTYSIAK dzaja z catej Polski i zagranicy, mamy okazj¢ poznac

szef produkgji Cukierni  nowy sprzet, technologie i co najwazniejsze - style w

Edward Gruszecki  cukiernictwie, ktore wszak co kilka lat ulegaja zmia-

nie. Jeszcze kilka lat temu dekoracje byty proste, po-

wstawaly glownie z dragantu, owocow i marcepanu.

Od pewnego czasu obserwujemy jednak, ze w deko-

racjach prym wioda czekolada i karmel, a figury czy elementy wykonane z czekolady

ikarmelu s matymi dzietami sztuki. Od kilku lat poziom kunsztu cukierniczego caty

czas roénie. Cukiernicy, spotykajac sie na pokazach, konkursach czy warsztatach,

wymieniaja swoje pomysly 1 spostrzezenia, dzigki czemu polskie cukiernictwo moze

pochwali¢ si¢ wyrobami i produktami znanymi na catym $wiecie. Targi Polagra-Tech

sa doskonatym miejscem takich spotkan, stuzacych wymianie pomystow i prezentacji

naszych umiejetnosci. Firmy cukiernicze biorgce udziat w targach i XIV Forum Rze-

miesnikow Piekarstwa i Cukiernictwa na pewno i w tym roku zaprezentuja mistrzo-

stwo w swojej sztuce, wyrafinowane, nowatorskie receptury i zaskakujace kompozycje

smakowe. Dzigki nim targi te s3 wydarzeniem na miare $wiatowej i europejskiej rewii
cukierniczej mody i trendéw. Dlatego warto ich nie przegapi¢. B

fot. Stowarzyszenie RzemiesInikow Piekarstwa RP
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Salon Przemystu Piekarskiego
@) i Cukierniczego

pawilon 5 oraz sektor 05
na terenie otwartym
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Pokaz wypieku artystycznego

Pegaz w locie - postac skrzydlatego konia wpisana w ksztaft grotu strzaty:
takie dzieto powstanie w piekarni w jednej z targowych hal. Prezentacja ko-
lejnych etapow powstawania wypieku artystycznego bedzie jednq z najwiek-
szych atrakgji tegorocznej Polagry-Tech.

Do jego wykonania zostanie uzytych piec¢ réznych rodzajéw cia-
sta: ciasto piernikowe, kruche miodowe, jak réwniez ciasto kruche
szprycowane, martwe oraz parzone. Proces powstawania wypieku
potrwa kilka godzin. Pracowac przy nim bedzie zespot piekarzy.

Motyw pracy zostat zaczerpniety z mitologicznych transcendental-
nych wyobrazen o lotach powietrznych. Wizualng lekkos¢ tej prze-
strzennej kompozycji nadadza mistrzowskie umiejetnosci piekarza
wykonujacego. Powstata podczas pokazu figura pegaza mienic sie
bedzie odcieniami brazu, ztota i btekitu, symbolizujac natchnienie
poetyckie i plastyczne. Podziwia¢ bedziemy ja mogli juz 14 wrzednia.

Pokaz wypieku artystycznego: 14 wrzesnia, pawilon 5, przestrzer specjalna
— stoisko 104, rozpoczecie — godz. 9.00, zakoriczenie ok. godz. 16.00.

Piekarz wykonujacy — Przemystaw Bonk

Mistrz prowadzacy — Tadeusz Zdybat

Pracownicy Piekarni-Cukierni Andrzeja Szydtowskiego z Gdariska

SPECJALNA OFERTA!

Dzien Piekarza i Cukiernika

Niedziela, 14 wrzesnia, bedzie na tegorocznych targach Polagra-Tech Dniem
Piekarza i Cukiernika.

Wrasnie tego i tylko tego dnia specjalisci tej branzy beda mogli kupic¢
bilet wstepu na targi w cenie tylko 15 zt oraz bezptatnie zaparkowac
samochdd na specjalnie przygotowanym parkingu. Jedynym wa-
runkiem skorzystania z tej oferty jest wczesniejsza rejestracja uczest-
nictwa na stronie www.maszynypiekarskie.polagra-tech.pl. Karty
uprawniajace do bezpfatnego wjazdu na teren MTP zostang prze-
stane poczta. Zainteresowanych prosimy o wczesniejsza rejestracje
on-line i kontakt z Sekcjg Komunikacji ze Zwiedzajacymi. ®

Kontakt: Natalia Kulifiska, tel. +48 61862 29 87, natalia.kulinska@mtp.pl
Ewa Rutkowska, tel. +48 61869 21 60, ewa.rutkowska@mtp.pl

SPONSOR MISTRZOSTW POLSKI PIEKARZY

PRF A NA Drofesjonaine

technologie spozywcze

ul. Kolejowa 17, 40-706 Katowice
tel.: 032 60 40 700
e-mail: cream@cream.pl, www.cream.pl



W KREGU WYDARZEN

Ewolucja na rynku produktéw spozywezych nie omingta takze rynku piekarskiego i cukierniczego. Wyroby piekarskie sq

coraz bardziej mieszankg trendow z réznych krajow swiata.

Panele dyskusyjne na Polagrze-Tech

Fundusze unijne dia piekarzy i cukiernikow

Nattok informacji zwigzanych z funduszami na lata 2007-2013 jest tak duzy, ze wie-
lu przedsiebiorcow wychodzi z zatozenia, iz Unia rozdaje pienigdze wszystkim i na

wszystko.

Prawda jest natomiast taka, ze na dotacje
mozna liczy¢ tylko w sytuadji, kiedy inwesty-
Cja wpisuje sie w szczegdtowe kryteria da-
nego programu. Zorganizowany przez MTP,
redakcje Przegladu Piekarskiiego i Cukierni-
czego oraz SITSpoz panel dotyczacy fundu-
szy unijnych ma pomaoc przedsiebiorcom
w skutecznym aplikowaniu o dotacje unijne,
a takze uchroni¢ przed niepotrzebnym tru-
dem zwigzanym z przygotowaniem doku-
mentacji unijnej w sytuacji, kiedy inwestycja
nie ma szans na uzyskanie wsparcia. Analize
szans i mozliwosci nalezy rozpocza¢ od pre-
cyzyjnego okreslenia, z jakich programoéw
przedsiebiorcy dziatajgcy w branzy piekar-
skiej i cukierniczej moga korzysta¢, realizujac
inwestycje.

Fundusze unijne na lata 2007-2013 podzie-
lone s3 na programy krajowe i regionalne.
Jest to zasadnicza réznica w stosunku do

12 NEWS POLAGRA-TECH

poprzedniego budZetu. W ramach nowego
budzetu unijnego tylko duze inwestycje (po-
wyzej 8 min ztotych), o wysokim potencjale
innowacyjnym, beda wdrazane na szczeblu
krajowym. Wszystkie pozostate inwestycje re-
alizowane beda w ramach programéw regio-
nalnych. Co to oznacza dla przedsiebiorstw?

Regionalne programy inwestycyjne przezna-
czone s3 na wsparcie matych i $rednich przed-
siebiorstw realizujgcych inwestycje polegaja-
ce na zakupie maszyn i urzadzen, budowie
hal produkcyjnych, wdrozeniu nowych pro-
gramoéw komputerowych. Poziom innowacyj-
nosci wdrazanych rozwigzan zalezy natomiast
od regionu, w ktorym realizowana jest inwe-
stycja. Cze$¢ regiondw premiuje rozwigzania
innowacyjne w skali kraju, inne sktaniajg sie
w strone innowadji na poziomie $wiatowym.
Szczegdtowy opis programu znalez¢é mozna
w dokumencie zwanym ,Uszczegdtowienie

fot. Serwis prasowy MTP

Juz Il edycja!

BAKEPOL
Targi Przemystu Piekarskiego
i Cukierniczego

24-28 kwietnia 2009

Wszystko, co potrzebne w codziennej pracy no-
woczesnego zaktadu piekarskiego i cukiernicze-
go: nowoczesne technologie « rynkowe nowosci
- seminaria - szkolenia « pokazy maszyn i urza-
dzery w ruchu

Targi BAKEPOL to jedna z nowszych pozydji w kalendarzu targowym
MIP. Odbywajq sie w cyklu dwuletnim, w Kielcach. Sq doskonatq oka-
Zjq do bezpostednich spotkari biznesowych producentdw i dystrybuto-
1dw technologii dla przemystu piekarskiego i cukierniczego z uzytkow-
nikami ich produktdw z terendw potudniowo-wschodniej Polski.
Wystawcami sq producenci, importerzy i dystrybutorzy maszyn
i urzqdzen do wyrobu pieczywa, produkdi ciastkarskiej, produkgi
kakao, wyrobdw czekoladowych i cukierkdw, maszyn do formowania,
dozowania i konfekcjonowania produktdw oraz krajalnic do pieczywa
i piecow piekarskich, a takze surowcow piekarskich i cukierniczych
oraz systemdw pakowania i magazynowania produktow.

Podczas premierowej edydji 2007 zaprezentowato sie na nich niemal
801irm, ich oferte zobaczyto 4 tys. targowych gosci. Ekspozycja zajeta
5 tys. m kw. Znaczna czes¢ wystawcow od razu zapowiedziata swdj
udziat w kolejnych targach. Zapraszamy na ll edycje!

www.bakepol.pl

regionalnego programu operacyjnego’, wia-
sciwym dla kazdego wojewddztwa. Bardzo
waznym dokumentem jest opis kryteriéw wy-
boru projektéw. To w nim znajduja sie szcze-
godtowe informacje, za co komisja oceniajaca
bedzie przyznawata punkty.

Réznorodnosé¢ programoéw powoduije, Zze nie-
zbedna jest wiedza, gdzie szuka¢ informadji
na ich temat i na co zwrdci¢ uwage czytajac
dokumenty. Podczas spotkania panelowego
przeanalizowane zostang kryteria przyzna-
wania dotacji oraz zaprezentowany sposéb
przygotowania projektu inwestycyjnego,
ktéry bedzie miat szanse na uzyskanie wspar-
Cia. Znaczna czes¢ spotkania przeznaczona
zostanie na dyskusje i wyjasnienia udzielane
przez ekspertéw.

Panel dyskusyjny:

Fundusze Unijne dostepne dla branzy piekarskiej i cu-
kierniczej w ramach Programéw Operacyjnych na lata
2007-2013

15 wrzesnia, wejscie wschodnie — sala zielona

godz. 12.00-14.00



POLAGRA-

XIV Forum Rzemieélnikéw Salon Przemystu Piekarskiego

Piekarstwa i Cukiernictwa ) | Cukierniczego

pawilon 5 oraz sektor 05
na terenie otwartym

(o roku spotkanie branzy spozywczej na targach w Poznaniu staje sie okazjq do roz-
mow, dyskusji i prezentadji tego, co najciekawsze: technologii, trendéw, nowinek.
Nie inaczej bedzie na tegorocznym Forum Rzemiesinikow Piekarstwa i Cukiernictwa.

Forum odbedzie sie w ramach Salonu Maszyn i Urzadzen dla Przemy-
stu Piekarskiego i Cukierniczego targéw Polagra-Tech. Zapraszaja na nie
MTP, Stowarzyszenie RzemiesInikdw Piekarstwa RP oraz Stowarzyszenie
Cukiernikdw, Karmelarzy i Lodziarzy RP.

A w jego szczegbtowym programie miedzy innymi:

14 wrzesnia: pokazy nowych technologii przygotowane przez pie-
karzy i cukiernikow, pokazy wyrobdw zywnosci pro-
zdrowotnej, pokaz wypieku artystycznego, wykony-
wanie dekoracji z karmelu i marcepanu

15 wrzesnia: | Mistrzostwa Polski Piekarzy

16 wrzesnia: pokazy produkgji pieczywa metodami tradycyjnymi,
zdrowe przekaski.

17 i 18 wrzesnia: pokazy cukiernicze z wykorzystaniem karmelu, marce-
panu i czekolady

Forum RzemiesInikéw Piekarstwa i Cukiernictwa:
14-18 wrzesnia, pawilon 5, przestrzen specjalna — stoiska 104, codziennie od godz. 9.00 do 17.00

fot. Serwis prasowy MTP

SPONSOR MISTRZOSTW POLSKI PIEKARZY

. MODULOWE PIECE | svsmem
piece wsaoowe  MIWE ideal coernicze . MIWE condo |  piece osrotowe  MIWE roll-in qu,fmemaﬁfS MIWE athlet

DOSTAWCA NIEMIECKICH PIECOW | URZADZEN PIEKARNICZYCH NAJWYZSZEJ JAKOSC
30-383 Krakéw, ul. Skoéna 16. tel. (0-12) 262 24 62 - tel./fax (0-12) 262 04 7,2__
geth@geth.pl www.geth.pl

MIESIARKI LINIE DO BULEK | ROGALIKARKI KRAJALNICE UBIJACZKI URZADZENIA AUTOMATYCZNE MASZYNY
DO CHLEBA CUKIERNICZE DOZUJACE PRZELOTOWE MYJACE

@ ; SMAZALNIKI .
» DO PACZKOW winterhalter
-—

QUALITAT & TRADITION

MONTAZ - SERWIS - GWARANCJA |



W KREGU WYDARZEN

Na targach Polagra-Tech 2010
Kongres Swiatowej Unil Piekarzy i Cukiernikow

Kongres Swiatowej Unii Piekarzy i Cukiernikéw w 2010 roku odbedzie sie¢ w Poznaniu
- w dniach 13-15 wrzesnia podczas Miedzynarodowych Targéw Technologii Spozywczych
Polagra-Tech 2010. Taka decyzje podjat zarzad Unii, ktory zebrat sie w Paryzu w czasie mie-
dzynarodowych targéw piekarsko-cukierniczych Europain wiosna tego roku.

Wybor Miedzynarodowych Targéw Poznan-
skich na miejsce kongresu nie byt przypad-
kowy. Poznanskie targi majg najwieksze
profesjonalnie przygotowane tereny wysta-
wiennicze w Polsce oraz najnowoczesniejsza
infrastrukture. Nieprzypadkowa jest takze
zbieznos¢ terminu kongresu z terminem tar-
goéw Polagra-Tech 2010 (12-16 wrzesnia 2010),
na ktérych jednym z salonéw wystawienni-
czych jest Salon Przemystu Piekarskiego i Cu-
kierniczego. Od lat jest on miejscem spotkan
piekarzy i cukiernikéw z Europy Srodkowo-
Wschodniej oraz innych czesci $wiata.

— Bardzo sie ciesze, ze Swiatowa Unia Piekarzy
iCukiernikéw obdarzyta nas takim zaufaniem,
Ze swoj kongres w 2010 roku postanowita zor-
ganizowac w Polsce podczas Miedzynarodo-
wych Targéw Technologii-Spozywczych Po-

Atrakcjg wielu stoisk, juz
tradycyjni kazy, dzigki :
lycyjnie, sq pokazy, dzigki
ktdrym zwiedzajqcy mogq poznaé
sposoby zastosowania pdtpro-
duktéw, techniki wykonywania
rdznorodnego pieczywa.

lagra-Tech. Zorganizowanie takiego kongresu
Jjest odpowiedzialnym zadaniem. Jestem jed-
nak optymistycznie nastawiona, bo organizu-
Jjemy je razem ze Stowarzyszeniem Rzemiesini-
kow Piekarstwa RP, z ktérym wspdipracujemy
od lat i udato nam sie wspdlnie zrealizowac
wiele udanych przedsiewzie¢. Dlatego jestem
pewna, ze i tym razem wszystko potoczy sie
pomysinie. Natomiast zdaje sobie sprawe, ze
niektdrzy uczestnicy kongresu przyjadq do
naszego kraju po raz pierwszy, dlatego bar-
dzo nam zalezy, aby zachowali pozytywny
obraz nie tylko Miedzynarodowych Targéw
Poznariskich czy Poznania jako miasta, ale
Polski w ogdle. Z tego wiasnie wzgledu musi-
my zaprezentowac sie z jak najlepszej strony
- mowi Joanna Jasinska, dyrektor targéw
Polagra-Tech. W.

fot. Serwis prasowy MTP

Salon Przemystu Pickarskiego § Cukierniczego jest miejscem
spotkari piekarzy i cukiernikow z catego Swiata.

fot. Serwis prasowy MTP

SWIATOWA UNIA PIEKARZY | CUKIERNIKOW (Union of Bakers and Bakers-Confectioners)
jest miedzynarodowym stowarzyszeniem zrzeszajacym organizacje piekarskie i piekarsko-cukiernicze. W Europie cztonkostwo w Unii jest ograniczone. Poszczegdlne kraje moga byc re-
prezentowane tylko przez jedng organizacje. Poza Europq cztonkiem stowarzyszenia moze zostac kraj lub grupy krajow. Swiatowa Unia Piekarzy i Cukiernikéw jako gtéwne zadania stawia
sobie m.in. reprezentowanie ekonomicznych oraz socjalnych intereséw swoich cztonkdw, udziat w rozwiazywaniu kwestii dotyczacych inzynierii, jakosci, sprzedazy, podatkéw oraz innych
problemdw zwiazanych bezposrednio lub posrednio z rzemiostem. Unia reprezentuje takze swoich cztonkdw na forum miedzynarodowym oraz stara sie chronic interesy organizacji nale-

#3cych do Unii. Polske w Swiatowej Unii Piekarzy i Cukiernikow reprezentuje Stowarzyszenie Rzemieslnikow Piekarstwa RP.
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15-17 wrzes$nia 2008

gdzie specjalisci dzielq sig ze zwiedzajqcymi swojq wiedzq i doswiadczeniami

Migdzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnosci to oczywiscie takze miejsce, E' M | e d Z y Nnaro d ow y

Salon Dodatkow
do Zywnosci

pawilon 11

CO POTRAFIA DZIS DODATKI
FUNKCJONALNE?

Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnosci

Produkcja zywnosci w skali przemystowej bez no-
woczesnych dodatkéw funkcjonalnych jest prak-
tycznie niemozliwa. Pomagaja przede wszystkim
utrzymac $wiezos¢ produktow, ich walory wizual-
ne i zapachowe, a paleta ich mozliwosci wydtuza
sie nieustannie wraz z rozwojem technologii. Od
czterech lat targom przemystu spozywczego towa-
rzyszy wiec Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do
Zywnosdi.
W tym roku organizowany jest po raz drugi jako
impreza miedzynarodowa. W jego organizacje
. od pierwszej edycji zaangazowana jest Polska
Izba Dodatkéw do Zywnosci. Tegoroczny Salon
O C a | O Dodatkéw potrwa trzy dni. Wspodttworzg go jak
zawsze producenci, eksporterzy oraz importerzy
V4 ' ' dodatkéw do zywnosci, miedzy innymi: przedtu-
Z W ﬂ O S C I kS Zta’tt u zajacych trwatod¢, ksztattujacych strukture i cechy
sensoryczne, barwnikow, substancji odzywczych

i pomocniczych.

fot. Serwis prasowy MTP

7 7 . Pawilon 11, w ktérym zlokalizowana zostanie tego-
Z W ﬂ O S‘ : Wl e u roczna ekspozycja, miesci sie w samym sercu te-
rendw MTP. Rozmowy biznesowe toczy¢ sie beda

nie tylko w obszarze stoisk, ale takze w specjalnie
zaaranzowanej do tego celu kawiarence. B

NAGRODA MINISTRA DLA NAJLEPSZYCH

Dodatek Przyjazny Konsumentowi . mﬁh d q

Ul

Dzis producenci dodatkéow do zywnosci koncentrujg sie w duzej mierze na opracowywaniu
dodatkoéw przyjaznych cztowiekowi, a nawet prozdrowotnych. W promocje takich wyrobéw
zaangazowane jest Ministerstwo Rolnictwa i Rozwoju Wsi. W tym roku juz po raz czwarty na
targach pucharem ministra wyrézniony zostanie Dodatek Przyjazny Konsumentowi.

Na puchar majg szanse takie substancje dodatkowe, ktére nie budza jakichkolwiek za-
strzezen zdrowotnych, a ponadto odznaczajg sie szczegdlnymi walorami jakosciowymi,
uzytkowymi i estetycznymi. Podstawowym kryterium oceny produktu jest jego inno-
wacyjnos¢. Wszystkie zgtoszone do konkursu substancje s oceniane pod katem ich
wptywu na zdrowie konsumentéw (bezpieczenstwo, wartos¢ odzywcza, dietetyczna),
atrakcyjnos¢ sensoryczng (wyglad zewnetrzny, smak, zapach) oraz funkcje technolo-
giczne (fatwo$¢ stosowania, trwato$¢, ksztattowanie form produktow). Do konkursu
mogga byc zgtaszane produkty, ktére legitymuja sie przewidzianymi prawem atestami
i certyfikatami (w tym do uzytkowania i obrotu na rynku Unii Europejskiej). Zgtoszenia
przyjmuje do 30 sierpnia Polska Izba Dodatkow do Zywnosci. O tym, kto zostanie wy-
rézniony pucharem ministra, zadecyduje 16 wrzesnia sad konkursowy. B

Konkurs o Puchar Ministra Rolnictwa
Dodatek Przyjazny Konsumentowi
Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnosci

fot. Serwis prasowy MTP, Polagra-Tech 2007
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fot. archiwum prywatne

WOJCIECH HOFFMANN
prezes Polskiej 1zby
Dodatkow do Zywnosci

imieniu Polskiej Izby
Dodatkéw do Zywnosci
serdecznie  zapraszam
do udzialu w czwartym Miedzy-
narodowym Salonie Dodatkow
do Zywnosci, ktéry odbedzie si
w dniach 15-17 wrze$nia, réwno-

Dodatki dla zdrowia i wygody

legle do Miedzynarodowych Tar-
g6w Wyrobow Spozywezych i Ga-
stronomii Polagra-Food stanowigc
dopetnienie  Miedzynarodowych
Targéw Technologii Spozywczych
Polagra-Tech.

Wspdtczesnie  trudno  wyobra-
zi¢ sobie produkeje Zywnosci bez
udziatu dodatkéw. Rosnace wy-
magania klientéw dotyczg sma-
ku i atrakeyjnosci spozywanych
produktéw, jak réwniez dtuzsze-
go okresu przydatnosci do spo-
zycia oraz warto$ci odzywczych.
Wzrasta zapotrzebowanie i zain-
teresowanie zywnoscia wygod-
na, pakowang oraz funkcjonalng
(np. o obnizonej kalorycznosci).
Dodatki do zywnosci ksztaltuja
zywno§¢ XXI wieku, wychodzac
naprzeciw oczekiwaniom konsu-
mentow, zwickszaja atrakeyjnosc
i smakowito§¢ wyrobow, wydtuza-

ja ich trwalos¢ i utatwiajg procesy
przetwarzania, utrzymujg rowniez
staly 1 powtarzalng jakosc. Stoso-
wanie dodatkow lezy w interesie
producentéw, handloweéw 1 kon-
sumentdw, dla ktérych szczegol-
nie wazny jest dostep do obiektyw-
nych informacji o roli, jaka spet-
niaja dodatki do zywnosci.

Miedzynarodowy Salon Dodat-
kéw do Zywnosci skierowany jest
do whascicieli i managerow za-
kladow przemystu spozywezego,
technologow produkeji oraz przed-
stawicieli hurtowni i centréw dys-
trybucji. Dodatki nie sa spozy-
wane ani dostepne jako artykuty
zywnosciowe, dlatego salon stano-
wi wyspecjalizowang oferte w for-
mule ,biznes dla biznesu” i jest
doskonatym miejscem prezentacji
oferty dodatkéw do zywnosci, na-
wigzywania kontaktéw oraz wy-

miany do$wiadczen i pogladéw.
W trakeie trwania Migdzynarodo-
wego Salonu Dodatkow do Zyw-
noéci zostanie wyloniony laureat
konkursu Dodatek Przyjazny Kon-
sumentowi o puchar Ministra Rol-
nictwa i Rozwoju Wsi. 15 wrzesnia
podczas uroczystej gali zostang
ogloszone wyniki konkursu, a na-
grodzonych Polska Izba Dodatkow
do Zywnosci zamierza wspieraé
wich dalszych dziataniach marke-
tingowych. Dodatki do zywnosci
dzigki $cistym regulacjom praw-
nym oraz wnikliwemu procesowi
testowania sa bezpiecznym sktad-
nikiem naszego pozywienia i borg
udzial w rozwoju rynkow zywno-
Sciowych w Polsce, Europie i na
§wiecie. ~Serdecznie zapraszam
Panstwa do odwiedzenia tegorocz-
nego Miedzynarodowego Salonu
Dodatkéw do Zywnosci.

@ Miedzynarodowe Targi Poznanskie

Miedzynarodowe Targi
Wyrobow Spozywczych i Gastronomii

15-18 wrzesnia 2008, Poznan
www.polagra-food.pl

L

Salon Wyposazenia Sklepéw

| {] J—
spotkaj przysztosé

] I | I
ﬁ Salon Gastronomii Salon Wyrobéw Spozywczych i| Napojow f@ Salon Win i Alkoholi

Salen Franchisingu

ufi @NT%E\ iﬂ g

Miedzynarodowe Targi Poznafskie sp. z 0.0
ul, Glogowska 14, 60-734 Poznan

tel. +48 61/ 869 20 00, fax + 48 61 BB9 29 55
e-mail: polagra-food@mtp.pl



TARGOWE PREMIERY

Kilkanascie tysiecy produktow — pelny przeglad oferty rynku technologii spozywczych, w tym
100 premierowych produktéw — mozna bedzie obejrze¢ podczas Polagry-Tech. To na nie skie-
rowane beda swiatla reflektor6w, to o nie beda pytac dziennikarze, ich szukaja na ekspozycji

handlowcy i klienci detaliczni - rynkowe nowosci, magnes dla targowej publicznosci.

Salon Maszyn
i Urzadzen dla Przemystu
Spozywczego

A
©o00¢

ARCELORMITTAL
- STEINLESS SERVICE
POLAND Sp. z o.0.

pawilon 4, stoisko 14

Kara - nowe gatunki stali

Zmodyfikowana rodzina stali ferrytycz-
nych, w skiad ktérej wchodzi m.in. gatu-
nek 1.4509/K41 podwdjnie stabilizowany
zarowno tytanem, jak i niobem. Charak-
teryzuje sie wysokg zawartoscig chromu,
odpornoscig na korozje wzerowa, rozsze-
rzalnoscig cieplna, jak stale austenityczne
i dobrymi wtasnosciami ttoczonymi. Dzieki
przystepnej cenie cieszy sie szerokim za-
stosowaniem w przemysle spozywczym.
Posiada dopuszczenie do uzytku PZH.

DOMINIONI
PUNTO&PASTA SAS

pawilon 4, stoisko 61

I Maszyna do produkgji pierogéw, uszek,
kotdunow i ravioli

Nowoczesna, automatyczna maszyna pro-
dukujaca pierogi, uszka i kotduny.

DTB SYSTEM / JESMA
VEJETEKNIK A/S

pawilon 4, stoisko 60

Lo

typ JesBelt A i JesBelt S

Podajniki wagowe JesBelt A / JesBelt S. s3
rozwinieciem programu podajnikow tasmo-
wych Jesma. JesBelt s3 dostepne w AISI 304
lub w wykonaniu malowanym. Nowoscia jest
to, ze podajniki wagowe s3 zaprojektowane
w kilku standardowych dtugosciach i szero-
kosciach. Oznacza to nizsze ceny i korzyst-
niejsze terminy dostawy dla klientow przy
zamdéwieniu standardowych rozwigzan.

JesBelt A z atestem:

JesBelt A jest wykonany na wbudowanym
mostku z 4 tensometrami. To rozwigzanie
gwarantuje doskonata stabilnos¢ i doktad-
no$¢ w zakresie wydajnosci podajnika wa-
gowego. JesBelt A jest wyposazony w en-
koder przyrostowy (Tacho), ktéry monituje
predkosctasmy. Sygnatenkodera przyrosto-
wego (Tacho) oraz sygnaty z tensometréw
s3 przekazywane do komputera wazacego,
ktéry opracowuje sygnaty na pozadane
dane kg/h - t/h. Ponadto, JesBelt A moze
mie¢ atest dla zakupu i sprzedazy zgodnie
Z istniejacymi przepisami unijnymi (OIML
R50 - Welmec — MID). Atesty dotycza obu
rozwigzan — standardowych i specjalnych.

JesBelt S bez atestu:

W JesBelt S, sekcja wazaca jest wbudowana
w konstrukcje i dzieki dwdm tensometrom
gwarantuje wysoka stabilnos¢ i doktad-
no$¢. Tasma moze by¢ wykonana z ela-
styczng krawedzig i wsparta na licznych
rolkach umieszczonych pod nig; ilos¢ rolek
zalezy od dtugosci przenosnika. Przenosnik
wyposazony jest w skrobak do czyszczenia
spodniej strony tasmy.

FTNON - FOOD
TECHNOLOGY NOORD-OOST
NEDERLAND B.V.

pawilon 4, stoisko 34

I System DCC® (Dynamic Cloud Control)
firmy FTNON

Oszczednos¢ energii w procesie produkgji
pary dzieki zastosowaniu systemu DCC®
firmy FTNON. Chroniony patentem sys-
tem kontroli pary pozwala na gotowanie
na parze, blanszowanie, gotowanie trady-
cyjne oraz dezynfekcje przy minimalnym
zuzyciu energii. System ten moze by¢ wy-
korzystany w procesach przygotowywania
warzyw, owocow, ziemniakéw, biatego
miesa oraz ryb. W praktyce dzieki zastoso-
waniu systemu DCC® firmy FTNON mozna
uzyskac oszczednosci energii na poziomie
30-90%.

Informacja przygotowana na podstawie materiatdw nadestanych przez wystawcéw. Stan na dzieri 16.07.2008.

KLUBER LUBRICATION
POLSKA Sp. z 0.0.

pawilon 4, stoisko 65

| Kliiberfluid NH1-002

Rozcienczalnik organiczny z dopuszcze-
niem NSF H1 do parafinowych olejéw mi-
neralnych. Produkt do sporzadzenia zawie-
sin olejéw lub smardéw z dopuszczeniem
H1 stosowanych do smarowania tozysk
i tancuchdéw w przemysle spozywczym.

MECHANIKA MASZYN
ANDRZEJ KACPEREK

pawilon 4, stoisko 64

Przekiadnie réwnolegte HR

Przektadnie HR to przektadnie zebate z osia-
mi rownolegtymi.

[ | Sitowniki slimakowo-$rubowe

Sitowniki slimakowo-srubowe to naped linio-
wy zbudowany z motoreduktorem slimako-
wym ze $rubg trapezowa w osi zdawczej. Ruch
liniowy moze by¢ realizowany przez samg $ru-
be lub $rube z nakrecong na nig nakretka.

MIKSTER Sp. z o0.0.

pawilon 4, stoisko 68

[ |Komputery przemystowe INDU iMAX

Komputery przemystowe z ekranem do-
tykowym wykonane ze stali nierdzewnej,
przeznaczone do stosowania w trudnych
warunkach srodowiskowych.

ULMA PACKAGING
POLSKA Sp. z o.0.

pawilon 7, stoisko 46

| Balic SSF|

Maszyna BALTIC — wersja SSF wykonuje
szczelne opakowania dla produktow mie-
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snych, drobiowych w tackach przy uzyciu
folii kurczliwej (np. folii SES). Maszyne moz-
na rowniez stosowa¢ do wykonywania
opakowan MAP, przy uzyciu folii kurczliwej
(np. folii BDF). Ostatecznie wynikiem jest
scisle owiniete, estetyczne i szczelne opa-
kowanie. Opakowania z folii SSF s3 nowo-
4cig na polskim rynku — zaden z polskich
producentéw nie oferuje takiego rozwig-
zania opakowarn (stan na poczatek czerw-
ca 2008)

YAKUDO PLUS Sp. z o0.0.

pawilon 4, stoisko 53

'R e
do dynamicznego sprawdzania masy
Zastosowanie  nowatorskiej  technologii
FORCE BALANCE wykorzystujacej pole ma-
gnetyczne w celu zapobiegania trwatego
odksztatcania sie belki tensometrycznej.
Szeroki wybdr modeli, uzyteczne funkgje:
automatycznej oceny dziatania urzadze-
nia, zapisu wszystkich ,zdarzen" z dziatania
urzadzenia, obstugi rejectora. Otwarta kon-
strukcja utatwia czyszczenie oraz zapobiega
osadzaniu sie brudu (IP 67).

[ | Detektory metali ANRITSU

Detekcja zanieczyszczer: metale magne-
tyczne (zelazo, nikiel), metale niemagne-
tyczne (srebro, ztoto, aluminium). Jedno-
czesne generowanie dwdéch czestotliwosci
pola magnetycznego: zwiekszenie czutosci
urzadzenia poprzez dobdr czestotliwosci
pola magnetycznego do rodzaju zanie-
czyszczenia. Szeroka gama modeli umozli-
wiajgca doktadne dopasowanie urzadzenia
do potrzeb zaktadu (IP 66).

I X-ray — urzadzenia do inspekgji
produktéw za pomoca promieni
rentgenowskich

Szerokie zastosowanie, dwa tryby dziata-
nia: tryb detekgji zanieczyszczen: metale
zelazne, metale niezelazne, kawatki szkta,
tuski, kamienie, elementy plastikowe, ko-
4ci, guma; tryb sygnalizowania braku okre-
slonego elementu produktu. Detekcja
zanieczyszczen o bardzo matych rozmia-
rach. Wysoka funkcjonalnos¢: ,uczenie sie”
urzadzenia, maskowanie elementéw pro-
duktu, ktére nie powinny by¢ wykrywane
iinne.

Il aga etykietujaca DS 4600

DS 4600 to najnowsza propozycja marki
Digi w zakresie przemystowego waze-
nia i etykietowania duzej ilosci towardow
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w krotkim czasie. Bez koniecznosci uzy-
wania kosztownych linii automatycznych.
DS 4600 to nastepca popularnego modelu
DS 3600, ktory znalazt uznanie w wielu za-
ktadach produkcyjnych.

ZAKLAD ZNAKOWANIA
INSTALACJI PRZEMYStOWYCH
ELMETAL S.C.

pawilon 4, stoisko 56

Zabezpieczenia antyposlizgowe

Maty, tasmy i profile antyposlizgowe, ktére
spetniajg jednoczesnie role oznakowania.
Doskonale sprawdzajg sie jako oznako-
wania podtdg, ciagéw komunikacyjnych,
przestrzeni odktadczych, stanowisk pracy
na halach produkcyjnych i magazyno-
wych. Zalecane do powierzchni $liskich,
wilgotnych, zaolejonych, zlodowaciatych.
Dzieki kanatowej strukturze uniemozli-
wiaja odktadanie sie cieczy na ich po-
wierzchniach.

Salon Maszyn
i Urzadzen dla Przemystu
Mleczarskiego

@
Gooo¢

ALFA LAVAL
POLSKA Sp. z 0.0.

teren otwarty, sektor 6, stoisko 27

Rotacyjnq pompa krzywkowa OpiLobe

Rotacyjna pompa krzywkowa Opilobe
faczy w sobie gwarantowang jako$¢ z pro-
stotg obstugi. Dzieki okreslonemu zakre-
sowi dziatania i mozliwosci dobrania tylko
kilku opcji, zakup pompy OptiLobe obniza
koszty inwestycyjne przy jednoczesnym
zachowaniu integralnosci pompowanych
mediéw. Pompy OptiLobe mogg prze-
pompowywac do 48 m*/h produktu przy
oporach tloczenia do 8 bar i maksymalnej
temperaturze 130°C.

ARGO SPOLDZIELNIA PRACY

pawilon 6, stoisko 31

I Linia do produkgji serka
,Cottage Cheese”

Realizuje catg produkcje w sposob automa-
tyczny, zapewniajac sprawne przeprowa-
dzenie procesu oraz dobrg jako$¢ produktu
koncowego. Podstawowe urzadzenia linii
stanowig: zamkniety kociot do produkgji
serka ,cottage cheese’, zespdt osuszaja-
cy, zespodt dozowania $mietanki, creamer
i pakowaczka. Linia produkcyjna moze
obejmowac réwniez przygotowanie mleka
i $mietanki, przygotowanie zakwasu oraz
stacje mycia.

o

,Cottage Cheese”

Zamkniety kociot do produkgji serka ,cot-
tage cheese” jest nowoczesnym rozwia-
zaniem zastepujacym otwarte wanny sto-
sowane dotychczas. Produkt w kotle ma
ograniczony kontakt z powietrzem z oto-
czenia, a w wersji aseptycznej nie ma go
wcale, dzieki czemu eliminuje sie ryzyko
zakazenia obcymi bakteriami. Praca kotta
oraz mycie realizowane jest w trybie auto-
matycznym zapewniajac tatwa i bezpiecz-
na obstuge.

BIZERBA POLSKA Sp. z o.0.

pawilon 6, stoisko 12

I System wspomagania sprzedazy
w oparciu o software i platforme
wagowa CE 11 800 2S

Multimedialny system aktywnie wspiera-
jacy obrét w punkcie sprzedazy za pomo-
ca narzedzi Content Online Shop i Bizer-
ba Retail Framework. Ekran wagi oparty
na technologii PC z jednym lub dwoma
kolorowymi 12" ekranami i systemem
operacyjnym Windows XP. Mozliwosc¢
wyswietlania reklam, suportéw, dzierza-
wy powierzchni reklamowej dla np. pro-
ducentéw $wiezej zywnosci. Drukowanie
bondéw rabatowych i lojalnosciowych,
extrainformacji dla klienta: przepiséw kuli-
narnych, alergenéw, kalorycznosci itp. Re-
wolucyjny system etykietowania linerless
oraz druk wielopozycyjny. Dla operatorow
aktywna baza w postaci kompleksowej
informacji o produkcie, w tym krétkie fil-
my instruktazowe obstugi urzadzenia.
tatwe prowadzenie kampanii promocyj-
nych i marketingowych dzieki funkcjom
Cross Helling i Visual Merchandising. Edy-
cje i zarzadzanie danymi multimedialnymi
umozliwia specjalizowany program, ktory
do tradycyjnie stosowanego PLU dotgcza
PLU multimedialne, wyswietlane na wa-
dze. Procesor High-Speed i zintegrowany
twardy dysk 6GB; 32MB pamieci danych;
kreacja layout'u na wadze, nowoczesny
design.



[ | waga kontrolna CEW 3000/6000

Checkweigher Bizerba CEW kontroluje to-
wary paczkowane, klasyfikuje oraz segre-
guje wagi wedtug zdefiniowanych badz
prawnie okreslonych klas wagowych. Od-
bior danych w formie papierowej badz
elektronicznej dla ujednoliconej doku-
mentacji proceséw produkcyjnych. Moz-
liwosci zarzadzania danymi dotyczacymi
masy produktéw i kompleksowy software
(statisticBRAIN). Raporty sa zgodne z wy-
tycznymi FPV, IFS oraz HACCP i dyrektywa
WE 178/2002 (bezpieczenstwo zywnosci).
Projekt modutowy — mozliwos¢ integradji
systemu z dowolnym systemem kompu-
terowym oraz maszynami do pakowania,
detekcji i dozowania za pomocyg wyjs¢
cyfrowo-analogowych. Intuicyjna obstuga
i wyswietlenie poprzez 12-calowy (12,1") ko-
lorowy ekran dotykowy. Drukarka protoko-
téw, karta pamieci, standardowo dostepna
pamie¢ USB dla krétko i dtugookresowych
statystyk. Konstrukcja wagi CEW wykonana
ze stali szlachetnej (1,4301). Pierwszy chec-
kweigher zgodny z nowg z nowga dyrekty-
wa WE 2004/22 (MID): bez kalibracji i legali-
zacji prowadzonej przez Urzad Miar.

[ | GLM - P 25 etykieciarka palet

Umozliwia zautomatyzowane trdjstron-
ne etykietowanie palet; do 12 etykiet na
jednej, dwoch, czy trzech stronach i wy-
sokosciach, dostosowujgc ten proces do
wytycznych i norm europejskich (WE
178/2002). Etykiety zgodne z GS1, zin-
tegrowany skaner koddéw kreskowych.
Maszyna automatycznie rozpoznaje po-
wierzchnie do etykietowania, tak iz paleta
nie musi by¢ precyzyjnie szescienna ani o
rownej powierzchni (prézniowa aplikacja
etykiet). Dzieki wysokiej predkosci dru-
ku do etykietowania, urzadzenie osigga
wydajnos¢ do 3 palet na godzine. Rolka
etykiet z 2000 samoprzylepnymi etykie-
tami A5. Prosta integracja w linii kontrol-
nej i przytaczenie do legalizowanych wag
paletowych.

DMN SCHUTTGUTTECHNIK
GmbH

pawilon 6, stoisko 40

I Dwu- i trzydrozna zwrotnica rurowa
typu TDV

Firma DMN  Schuttguttechnik  GmbH
wprowadzita niedawno na rynek nowa
dwu- i trzydrozng zwrotnice TDV DMN-WE-
STINGHOUSE. Jej konstrukcja podobna jest
do popularnej zwrotnicy wieloportowej
M-TDV tego samego producenta i obejmu-
je niezwykle tatwg w montazu i utrzyma-
niu uszczelke z materiatu EPDM. Ta pneu-
matyczna uszczelka gwarantuje catkowicie
hermetyczne zamkniecie linii przesytowej
przy cisnieniu maksymalnym 3 bar g (lub
wyzszym wg zamowien indywidualnych).

JAWI IZABELA ALBRECHT

pawilon 6, stoisko 7

[ | Schtadzalnik do mleka z produkcja
wody lodowe;j

Kompleksowe urzadzenie, ktére daje gwa-
rancje nie przymarzania mleka. Rewolu-
cyjnie skraca czas schfadzania z 3 godzin
do 28 minut. Produkcja wody lodowej
moze odbywac sie w nocy (tarisza taryfa).
Gwarancja bezpieczenstwa temperatury
mleka przy braku pradu do 10h.

NOWOSCI - NOWOSCI - NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI
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Wez udziat w najwiekszym spotkaniu

Na sukces
sklada sie

branzy opakowaniowej i logistycznej
w Europie Srodkowo-Wschodniej!

W programie m.in.:
onkurs wozkéw widlowych Sztaplar Show
) modelowe centrum dystrybucji Innovations for Logistics

onferencje:
Druk etykiet na opakowania
Opakowania na potke
Innowacyjne rozwigzania dla logistyki
Rynek opakowan biodegradowalnych w Polsce

wiele czynnikow

www.taropak.pl
e-mail: taropak@mtp.pl

Organizator: Miedzynarodowe Targi Poznanskie sp. z 0.0,
ul. Gtogowska 14, 60-734 Poznan, tel. (061) 869 20 87, fax (061) 869 29 53




MULTIVAC Sp. z o.0.
pawilon 6A, stoisko 26

I MULTIVAC R535 - rolowa maszyna
pakujaca nowej generacji

MULTIVAC R535 to wysokowydajna maszy-
na z nowego programu maszyn rolowych
Multivac. Maszyny nowej generacji Multivac
stanowia przetom w konstrukcji i koncep-
gji gtebokottoczacych maszyn rolowych.
Nowe innowacyjne konstrukcje uktadow
zamykania narzedzi, taricucha transportu-
jacego folie, zawordw i silnikéw napedu,
uktadéw odwijania folii, profili, oston i $cian
bocznych oraz wiele innych innowacyjnych
rozwigzan Multivac stworzyty najnowocze-
$niejsze obecnie rozwigzanie na Swiecie.
Maszyna MULTIVAC R535 moze by¢ tez wy-
posazona W opcje automatycznego mycia
pod cisnieniem i dezynfekcji od wewnatrz
(CIP) uruchamianego i kontrolowanego
zpulpitu sterujacego maszyny. Daje to stan-
dard niespotykanego dotychczas poziomu
utrzymania higieny. Jest to jedyne tego ro-
dzaju rozwigzanie na swiecie.

TEWES-BIS

pawilon 6, stoisko 41

PiIotowe stanowisko membranowe

Modut filtracyjny z zastosowaniem mem-
bran ceramicznych w obudowie ze stali
nierdzewnej. Urzadzenie ma zastosowa-
nie do: oczyszczania i odzysku roztwordw
myjacych w procesach mycia chemiczne-
go, odzysku biatek mleka i oczyszczania
wody z poptuczyn; koncentracji i frak-
cjonowania biatek mleka; koncentracji
i frakcjonowania preparatow biatkowych;
separacji cieczy metoda mikrofiltracji —
usuwanie drobnoustrojéw, klarowanie
drobnych zawiesin.

TREPKO Sp. z o.0.

pawilon 6, stoisko 28

Maszyna do pakowania masta w bloki,
typ PMG-10

Wydajnos¢: 1500 kg /godz. (bloki masta 25
kq); zasilanie: 1x230V+N+PE, 50 Hz, 0,5kVA;
zuzycie powietrza: 5 I/min. Maszyna moze
by¢ wyposazona w kompensator lub ko-
ryto $limakowe. Dozowanie produktu
odbywa sie automatycznie, do kartonu
wylozonego folig lub pergaminem. Nato-
zenie kartonu na ustnik oraz zamkniecie
kartonu odbywa sie recznie. Kontrola masy
produktu jest mozliwa dzieki wbudowanej
celi wazacej.
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Salon Przemystu
Piekarskiego
i Cukierniczego
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ABA - FORNI Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 41

Linie do chleba Polin

Nowatorskie rozwigzania w klasycznych
cztonach zespotu maszyn do produkgji
chleba, w tym nowe modele wydtuzarek
do chleba foremkowego oraz do zastoso-
wan rzemieslniczych i przemystowych; sze-
roko$¢ wydtuzania do 900 mm; gramatura
kesow: 200-800 g; trzy pary niezaleznie re-
gulowanych watkéw laminujacych; goérna
tasma z niezaleznym napedem o predkosci
regulowanej falownikiem, system wstep-
nego zaokraglania, modele komor wstep-
nego rozrostu osiggajace wydajnos¢ nawet
do 2400 szt./h.

I Linie do automatycznego
laminowania Polin
Linie do ciast francuskich i drozdzowych
dunskich. Szczegdlne rozwigzania kon-
strukcyjne  zapewniajg  laminowanemu
ciastu jednorodng i gtadka strukture ciasta,

czyli najwyzsza jakos¢. Uktad linii w ksztat-
cieliter Ulub L

Piec wentylatorowy Unico Polin

Chroniony patentem piec konwekcyjno-
wentylatorowy z niezaleznie wbudowana
sterowana ptyta grzewczg bardzo szybko
osiggajagcg temp. do 3600 C. Urzadzenie
gwarantuje wykonanie szybko smacznych
wypiekéw, w szczegdlnosci ciast: serni-
kow, makowcow czy plackéw. Nowatorski
design i zmniejszone gabaryty dzieki no-
woczesnemu sterowaniu typu SCROLLER
umieszczonemu nad piecem, sprawiaja, ze
piec spetnia oczekiwania nawet najbardziej
wymagajacych klientdw. Dostepny w wer-
sjina 5 blach o wym. 40/60 cm.

Piec rurowy T.V.Drago Polin

Unikatowa konstrukcja rur parowych po-
zwalajaca na bardzo efektywna wymiane

ciepta, zwiekszajaca dynamike pieca. Kon-
strukcja umozliwia zastosowanie palnikow o
mniejszej Mocy, o znaczaco wptywa na ob-
nizenie kosztéw eksploatacji. Dzieki takiemu
rozwigzaniu jest to najoszczedniejszy piec w
poréwnaniu do innych konstrukgji. Gwaran-
tuje rbwnomierny i tagodny wypiek. Dzieki
nowoczesnej linii produkcyjnej rurki parowe
cechuja sie dozywotnia wytrzymatoscia. Pie-
ce sg dostepne w réznych konfiguracjach.

ALEKSANDER-PRINT

pawilon 5, stoisko 60

I Etykiety drukowane na miekkiej
samoprzylepnej folii PCV technika

Bardzo wytrzymata folia PCV stosowana
do naklejania na metal, plastik, malowane
drewno, szkto i worki foliowe. Druk offseto-
wy zapewnia wysoka jako$¢ grafikiikoloru.
Mozliwe wykrawanie ksztattow (wykrojnik)

I ielobarwne etykiety drukowane
na papierach samoprzylepnych
Etykiety na pieczywo pakowane w opako-
wania twarde i miekkie to efekt duzego do-
$wiadczenia w druku etykiet dla piekarzy.
Druk offsetowy zapewnia wysokg jakos¢

grafiki i koloru. Mozliwe wykrawanie ksztat-
tow (wykrojnik)

Etykiety do pieczenia razem z chlebem

Etykiety stuzace do znakowania chleba od
momentu garowania przez proces piecze-
nia po produkt finalny. Druk offsetowy za-
pewnia wysoka jakos¢ grafiki i koloru. Ety-
kiety w formie paskéw z perforacja. Atesty

CREAM Sp. z o.0.

pawilon 5, stoisko 81, 82; sektor 05 na
terenie otwartym, stoisko 18, 21-25;
sektor 06 na terenie otwartym, stoisko 26

[[starLine

Linia Starline firmy Doge to pofaczenie no-
woczesnej wydajnosci i maksymalnej sity
z fatwoscig dziafania i maksymalng higiena.
Maszyna dostepna jest w siedmiu dtugo-
$ciach. Mozliwos$¢ taczenia z innymi urza-
dzeniami firmy Rondo Doge.

| Rondomat 4000

Idealny do formowania wszystkich rodza-
jow ciasta. Zaprojektowany specjalnie dla
matych i srednich piekarn, hoteli, restauracji
i duzych kuchni. Nowy, ergonomiczny za-



cisk do zamykania i otwierania watkow jest
o wiele tatwiejszy w uzyciu. Szerokos¢ ta-
smy: 640 mm, szczelina watka: 0,3-45 mm.

[ | Self

Krajalnica do chleba do samodzielnej ob-
stugi przez klienta. Nowoczesny wyglad,
bezpieczenstwo, niezawodnos¢.  Zna-
komicie sprawdza sie w kazdym sklepie
samoobstugowym. Mozliwos¢ doboru
kolorystyki.

| Ceres2.0]

Jedyna na $wiecie linia do produkgji chleba
z elektronicznym systemem wazenia. Bez-
stresowa obrébka ciasta, mozliwos¢ stoso-
wania kazdego rodzaju ciasta chlebowego
od 100% pszenicy do 100% zyta. Idealna
do produkowania tradycyjnego polskiego
chleba bez polepszaczy.

[[caurin]

Najmniejsza linia o najwiekszych mozliwo-
$ciach z automatycznym odktadaniem na
blachy. Mozliwos¢ produkgji butek okra-
gtych, wydtuzanych, nacinanych. Obréb-
ka kazdego rodzaju ciasta (np. pszenne,
graham, paczki). Innowacyjne rozwiazania
konstrukcyjne — brak zawieszen transpor-
tujacych.

CREDIN POLSKA Sp. z o.0.

pawilon 5, stoisko 2

Il iastka suche Multidrop

Ciastka suche Multidrop — 20% koncen-
trat ciasta kruchego. Koncentrat znajduje
zastosowanie jako baza w produkgji prze-
mystowej, do sporzadzenia wszelkich ciast
kruchych np.. ciasteczek wyciskanych,
gniazdkowych (z dodatkiem kremow ter-
mostabilnych lub nadzien owocowych)
oraz herbatnikéw, idealne do obrébki ma-
szynowej na urzadzeniach typu ,Multidrop”
lub obrébki recznej (np. szprycowania).

| Krem Napoleon

Delikatny, $mietankowo-budyniowy w sma-
ku krem Napoleon przeznaczony jest do
wypetnien i dekoradji ciast wypieczonych.

[Plus Cream]

Plus Cream - krem w proszku o konsysten-
¢ji i walorach bitej $Smietany. Jego zalety
to: delikatny, $mietankowy smak i zapach;
lekka, puszysta struktura; duzy przyrost
objetosci; dtuga swiezos¢ i stabilnos¢ ubi-

tego kremu, faczy sie z alkoholem, pasta-
mi smakowymi, innymi kremami. Odpor-
ny na zamrazanie.

[ | Butki orkiszowe , Felki”

Butka orkiszowa to 48% koncentratu do
wyrobu butek o wyjatkowych walorach
smakowych i zdrowotnych. Mieszanka
zawdziecza te wiasciwosci orkiszowi
- wysokowartosciowemu  gatunkowi
zboza, bogatego w sktadniki odzywcze.
Koncentrat zawiera w sktadzie kasze or-
kiszowa z petnego przemiatu, otreby
pszenne z duzg iloscig btonnika, dzieki
czemu produkt wptywa korzystnie na
trawienie obnizajgc poziom cholesterolu
oraz cukru we krwi. Zawartos¢ natural-
nego zakwasu znacznie przedtuza $wie-
70$¢ gotowego wyrobu, a jednoczednie
sprawia, ze skorka pieczywa jest chrupia-
ca, miekisz delikatny, wilgotny lecz nie
kurczacy sie.

| Butki sojowe

25% koncentrat pieczywa pszennego z za-
wartoscig 25% grysu sojowego. Koncentrat
zawiera takze siemie Iniane, pszenice tama-
ng, otreby pszenne oraz kminek, dzieki cze-
mu stanowi cenne zrodto biatka, btonnika
i dobrze wptywa na trawienie.

[ | Credi Pizza Mix koncentrat 50%

Credi Pizza Mix koncentrat 50% przezna-
czony do wypieku tradycyjnego wio-
skiego pieczywa pszennego typu pizza.
Charakterystyczne pulchne ciasto wzbo-
gacone o aromatyczne przyprawy takie
jak oregano, czomber i bazylia nadaje
wypieczonej pizzy oraz pizzerkom nie-
powtarzalny smak, niczym w prawdziwej
wioskiej pizzerii.

[ Crediix

Credifix jest neutralnym w smaku, $rod-
kiem przeznaczonym do zageszczania
wszelkiego rodzaju owocdw i sokéw owo-
cowych. Credifix jest odporny na pieczenie
i mrozenie.

ECO TRADE Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 3

[ | Czikita - 100% koncentrat ciasta
o smaku bananowym w proszku
Koncentrat ciasta biszkoptowo-ttuszczowe-
go z dodatkiem suszonego banana nadaje

ciastu oryginalny zapach i smak. Czikita jest
znakomitg baza do produkcji ciast zowoca-

mi sezonowymi, bitg $mietang oraz krema-
mi. Ciasto o wysokiej jakosci, bardzo proste
W przygotowaniu.

| Jarskie Jadto

Petnowartosciowy granulat (uzyskiwany
z wysokobiatkowej pszenicy), z powodze-
niem moze zastapic¢ $wieze mieso. Przezna-
czony jako dodatek do wyrobéw miesnych,
garmazeryjnych (kotlety, zrazy, pulpety,
hamburgery, nadzienia) jak i potraw we-
getarianskich o teksturze przypominajacej
mieso. Zawiera 70% biatka i 3% ttuszczu,
ma znakomite zdolnosci wigzace zaréwno
w niskich jak i wysokich temperaturach.

[ [Krajan - 30% mieszanka maczna

Mieszanka Chleb Krajan charakteryzuje sie
zwiekszonym o 18% udziatem btonnika,
nalezacego do widkien pokarmowych. Za-
pobiega otytosci, zaparciom i chorobom
serca (widkna pokarmowe maja istotne
znaczenie dla prawidtowej diety cztowieka).
Produkt wzbogacony ziarnem stonecznika,
ztotym i ciemnym Inem oraz kompozycja
aromatycznych stodéw jeczmiennych.

FRITSCH POLSKA Sp. z o0.0.

pawilon 5, stoisko 26

I Nowy ulepszony FRISCH MULTICUT.

Watkownica ROLLFIX 600

FRITSCH MULTICUT - wszechstronnos¢
i oszczednos$¢ przestrzeni. Linia przezna-
czona do wyrobu wszelkiego rodzaju
pieczywa delikatesowego, butek oraz
chlebow. FRITSCH MULTICUT gromadzi w
jednym miejscu szereg réznorodnych pro-
cesdw piekarskich, faczac funkcje maszyny
do produkgji croissantéw i nowoczesne-
go stotu piekarniczego. Dzieki systemowi
MULTICUT mozna z powodzeniem korzy-
sta¢ z jednej maszyny podczas wypieku
zaréwno ciasta francuskiego jak i drozdzo-
wego, croissantéw, drozdzéwek oraz pie-
Czywa pszenno-zytniego.

GADIP ZPH

pawilon 5, stoisko 67

Piec konwekcyjny PWSZ/DP

Wyjatkowo masywny i trwaty piec konwek-
cyjny mieszczacy do 2 blach 400x600 mm
7 zaparowaniem i zmiang kierunku obro-
téw, moc 3000W, sterowanie manualne,
elektroniczne lub programowane.

Mini wrzutnik, aparat wsadowy
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Bardzo fatwy w uzyciu mini wrzutnik wy-
konany ze stali nierdzewnej pokryty tasma.
Bardzo utatwia przektadanie pieczywa.

GIKO Sp. z o.0.

pawilon 5, stoisko 11

I Instalacja KOMA - petny automat
garowniczy CDS ze sterowaniem
komputerowym SunRiser

Petny automat — urzadzenie klimatyzacyjne
dla ciasta ma zastosowanie wyfacznie w in-
stalacjach KOMA, gdzie stata temperatura,
regulowana wilgotnos¢ oraz kontrolowana,
stata cyrkulacja powietrza stwarzajg opty-
malne warunki dla produktéw z zachowa-
niem ich najwyzszej jakosci. Ponadto, wazne
jest, ze wszystkie swieze produkty sa szybko
schtodzone, w celu zachowania smaku i ja-
kosci produktu w procesie garowania. Sys-
tem posiada zakres temperatur -20°C/+40°C
co umozliwia oba procesy tj. opdzZniania
i wstepnego garowania oraz mrozenia.

I Instalacja KOMA - chtodnia kabinetowa
do przechowywania produktéw
cukierniczych

Instalacja SKHV-2 D/W sterowana kom-
puterowo ma dwa zakresy temperatur:
-5%+7°C oraz +2+18°C. To specjalnie za-
projektowany system, ktéry posiada regu-
lowang wilgotno$¢ wzgledna od 50-95%
w zaleznosci od rodzaju przechowywa-
nych produktéw, od czekolady do ciastek
z owocami i $mietang. Umozliwia to prze-
chowywanie zapasow, ktére nie tracg na
jakosci i $wiezosci nastepnego dnia.

[ [Wagodzielarka BACKTECHNIK SOFT 3B

Wysoka wydajnos¢, a jednoczesnie deli-
katno$¢ w obrobce ciasta. Wagodzielarka
SOFT 3B to efekt ostatnich prac badawczo-
rozwojowych. Urzadzenie spetnia wszystkie
oczekiwania nowoczesnej piekarni. Gtéwna
zaleta jest tu unikatowy i wydajny proces
dzielenia ciasta. Wagodzielarka posiada sys-
tem hydrauliczny, ktéry kontroluje proces
dzielenia, dostosowuje sie do konsystencji
Ciasta oraz minimalizuje nacisk na produkt.
Dzieki temu ciasto o dtugim czasie fermen-
tacji i wysokim udziale procentowym wody
—do 80 procent, moze by¢ poddane obrob-
ce za pomoca wagodzielarki SOFT 3B.

[ | Zaokraglarka BACKTECHNIK
ALLROUND 3B
Uniwersalna zaokraglarka stozkowa ALLRO-

UND 3B moze by¢ uzywana do wszystkich
rodzajéw chleba - od pszennego do zyt-
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niego. Po jej uzyciu ciasto staje sie perfek-
cyjnie okragte. Wraz z indywidualna regula-
¢ja, ALLROUND 3B w petni dostosuje sie do
wiasciwosci ciasta. Istnieje mozliwosc regu-
lacji zarowno predkosci stozka jak réwniez
doptywu cieptego lub zimnego powietrza.
Aby unikna¢ przyklejenia sie ciasta stozek
mozna oliwi¢. Regulowany system wtry-
skowy oleju dozuje doktadna, wymagang
ilos¢ oleju na stozek. Dzigki temu tak niepo-
zadane efekty produkgji, jak gromadzenie
sie oleju i rozrywanie kawatkdw ciasta staja
sie przesztoscia.

Frostmix VMI

Innowacja firmy VMI - miesiarka spiralna
Frostmix to pierwsza miesiarka spiralna ze
zintegrowang wywrotnicg wyposazona
w dzieze posiadajaca trzy pfaszcze, chto-
dzong przy pomocy cyrkulujgcego gli-
kolu. Dzieki takiemu rozwigzaniu system
Frostmix optymalizuje wymiane ciepta
i utrzymuje ciasto podczas miesiania w
temperaturze pomiedzy 16°C a 20°C bez
koniecznosci dodawania w fazie miesia-
nia ptatkéw lodu lub dwutlenku wegla.
Urzadzenie specjalnie zaprojektowane
do produkgji ciasta chlebowego, ciasta na
pizze oraz mrozonych produktéw, stano-
wi elastyczne i ekonomiczne rozwigzanie
dla piekarni.

GRADOS Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 84a

| Multikremy

Multikremy to uniwersalne kremy do zapie-
kania i stosowania po wypieku. tatwo tacza
sie ze $mietang oraz innymi kremami ttusz-
czowymi. Wyrdzniaja sie bardzo dobrymi
cechami zapiekowymi. Gtadka i smarowna
konsystencja umozliwia dozowanie reczne
i mechaniczne. Nadajg sie do dekoracji i za-
mrazania w wyrobach korcowych.

S dostepne w kilku smakach: czekolado-
wym - kukutka”, toffi, ajerkoniak, wanilio-
wym, mlecznym o smaku biatej czekolady
i smakach owocowych.

GRIZZLY - POLSKA

pawilon 5, stoisko 6

Maszyna myjaco-suszaca Penelop

Nowoczesna maszyna, z operatorem sie-
dzacym do mycia i suszenia posadzek.
Urzadzenie wyprodukowano w Polsce. Jest
nie tylko bardzo zaawansowane technolo-
gicznie, ale i bardzo estetyczne.

HERT Sp. z o0.0.
pawilon 5, stoisko 54, 57, 69

e o o
rustykalnego Crustica - WP Haton
Linia przeznaczona do pieczywa rustykalne-
go o bardzo duzejiniejednolitej porowatosci
(ciabata, focaccia, bagietka rustykalna, chleb
oliwkowy) oraz obrébki bardzo luznych
ciast o wydajnosci TA do 180 wymagajacych
dtugiego prowadzenia. Na linie skfadaja sie:
dzielarka V 500 z voluminatorem czyli si-
townikiem hydraulicznym zmniejszajgcym
cisnienie przy podziale, zaokraglarka stoz-
kowa z systemem olejenia, miedzygarownia
statyczna AF 2002 i wydtuzarka Combi U.

KIipsiarka EC 101i — GHD Hartmann

Klipsiarka wyposazona jest w niezalez-
ny naped krokowy. Moze by¢ pofgczona
z pionowymi lub poziomymi pakowacz-
kami (system pakowania w rekaw foliowy).
Ze wzgledu na ciagty tryb pracy urzadzenia
nie jest wymagana synchronizacja z pota-
czonym urzadzeniem pakujgcym. Urza-
dzenie idealnie nadaje sie do recznego
zatadunku. System prézniowego odsysania
powietrza zapewnia bardzo doktadne i $ci-
ste zamkniecie woreczkow. Mozliwos¢ wy-
konania urzadzenia lewo - lub prawostron-
nego z nachytem 0-20-30-45 lub 60 stopni.

IBIS Sp. z 0.0.
pawilon 5, stoisko 34, 35

Miesiarka automatyczna MA 190

Miesiarka jest jednym z podstawowych
urzadzen systemu ciggtego wytwarzania
ciasta. Jej szczegdlng cecha jest zauto-
matyzowany system zatadunku produk-
téw, miesienia oraz roztadunku gotowe-
go ciasta. Proces miesienia odbywa sie
za pomoca dwdch miesidet spiralnych.
Wprowadzone rozwigzania dajg efekty
przyspieszonego rozrostu ciasta dzieki
intensywnemu miesieniu, przy nieznacz-
nym tylko podgrzaniu ciasta. W zaleznosci
od potrzeb mozna konfigurowac system
ciggtego wytwarzania ciasta wprowadza-
jac do ciagu technologicznego dodatko-
wo kolejne miesiarki typu MA 190.

IRPOL S.J.

pawilon 5, stoisko 86

Piec wsadowy rurkowy firmy Logiudice

Nowy futurystyczny design, wykonanie
Z materiatow najwyzszej jakosci i niespoty-



kane dotad rozwigzania w znaczny sposéb
utatwiajace dostep do poszczegdlnych ele-
mentow wymagajacych czestego czysz-
czenia to zalety pieca. Oprécz tego gwa-
rancja tatwej, sprawnej i szybkiej ustugi.
Powierzchnia wypiekowa do 30 m?.

e ot
i pakowania w torebke firmy Gasparin
Automatyczna linia do krojenia i pakowa-
nia w torebke. Rozwigzanie gwarantujace
najwyzsza jakosc¢ krojenia potaczone z sys-
temem szybkiego pakowania w torebke za-
mykana klipsem (data przydatnosci do spo-
zycia wybijana na klipsie). Linia o srednich
i wysokich wydajnosciach w zaleznosci od
zapotrzebowania.

|
koncepcja firmy TURRI
Nowa koncepcja dzielarki do réznego typu
ciastoisko Zakres gramaturowy pozwala-
jacy na obrébke matych gramatur typu
kajzerka oraz tradycyjnego chleba. Dzie-

lenie jednorzedowe, zakres gramaturowy
250-800 g, dwurzedowe 50-250 g.

ITP BAKING Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 32

[ Piec termoolejowy |

Piec termoolejowy z automatycznym  sys-
temem zatadunku i roztadunku. Nowoscia
jest tu brak koniecznosci wymiany oleju
w uktadzie dzieki nowatorskiemu systemo-
wi uktadu zamknietego.

JEREMY Sp. z o0.0.

pawilon 5, stoisko 70

| Pakowarka ATOR 1500]

Pakowarka ATOR 1500 to urzadzenie
przeznaczone do pakowania pieczywa
w torby, zwtaszcza bochenkéw chleba
ale i innych produktéw. Pakowarka moze
pracowac jako jednostka niezalezna lub
w zestawie z krajarka chleba, np. typu
AKRA. Moze by¢ wyposazona w urzadze-
nie do cechowania zapinek (datowanie
produktéw). Ma wysoka wydajnos¢ — do
1500 szt./h. tatwa w obstudze: obstu-
gujacy wkfada do nadmuchanej torebki
produkt, odrywa torbe i przesuwa jg po
stole do otworu zsypowego nad pochyl-
nia. Proces zamykania odbywa sie auto-
matycznie. Pakowarka jest wyposazona
w system liczacy wykonane opakowania.
Mozna tatwo jg przesuwacd poniewaz

ma kota jezdne. Maszyna wykonana jest
zgodnie z normami CE.

KWARTET-BAKELS Sp. z o.0.

pawilon 5, stoisko 76

[TiG mix

Wieloziarnisty mix na pieczywo o niskim
indeksie glikemicznym. Wypieki na bazie
IG mix zostaty przebadane i zarekomen-
dowane przez naukowcow Uniwersyte-
tu Oksfordzkiego jako zywnos¢ o niskim
wskazniku |G, ktéra jest odpowiednia za-
rowno dla oséb odchudzajacych sie, dia-
betykdw jak i konsumentéw stosujacych
normalny tryb zycia.

| Chocolate mix

Innowacyjna mieszanka cukiernicza na
blaty czekoladowe przeznaczona do
formowania warstw przetozeniowych
w tortach i ciastkach, a takze do produkgji
batonow. Dzieki zastosowaniu nowych
rozwigzan technologicznych mix nie
wymaga obrébki termicznej. Zalety pro-
duktu to prosta receptura, innowacyjna
technologia - catkowicie na zimno, wy-
Smienity smak. Mieszanka zawiera réw-
niez chrupkie mini ciasteczka, daje wiele
mozliwosci produkdji.

MAGOTRANS
GORKA & RUBASZEWSKI S.J.

pawilon 5, stoisko 56

I Blachy i formy ze stali aluminiowanej
AluSteel

AluSeel taczy wiasciwosci aluminium: do-
skonale rozprowadza i przewodzi ciepto
oraz stali czarnej: dtuzej utrzymuje ciepto
i charakteryzuje sie duza odpornoscia na
wysokie temperaturyidtugiczasnagrzewa-
nia. Aluminium chroni przed korozja. Formy
i blachy z AluSteel mozna my¢ w zmywar-
kach mechanicznych. Wyroby z AluSteel
dopuszczone sg do kontaktu z zywnoscia
zgodnie z dyrektywa 89/109/EEC.

[ [ Nowa technologia czyszczenia blach
i form wypiekowych

Proces czyszczenia blach i form wypieko-
wych polega na zanurzeniu ich w kapieli. W
zaleznosci od stopnia zabrudzenia pozosta-
wia sie je na czas od 2 do 48 godzin. Srodek
chemiczny specjalnie opracowany do usu-
wania mocno zapieczonych i zweglonych
zabrudzen, a mimo to ekologiczny. Spet-
nia wymogi stawiane przez srodki kontroli

HACCP. Czyszczenie w tej technologii nie
powoduje uszkadzania powierzchni blach.

R

(z funkcja podnoszenia)

Dwufunkcyjny wozek transportowy wy-
konany w catosci ze stali kwasoodpornej.
Przeznaczony do transportu dwaoch rze-
déw koszy o standardowych wymiarach
60x40 cm. Specjalny mechanizm pozwala
jednej osobie na podniesienie i transport
dwoch rzedéw koszy bez znacznego
wysitku fizycznego. Wézek jest zwrotny
i prosty w obstudze. UdZzwig do 300 kg.
Kota z opong poliuretanowa.

MASTER MARTINI POLSKA

pawilon 5, stoisko 14
Linia margaryn MAXIME

Margaryny MAXIME — bez ttuszczy uwo-
dornionych ,trans’, utwardzane sg jedynie
przy uzyciu procesow fizycznych, wykorzy-
stujgcych unikalng, naturalng technologie
frakcjonowania, bez ttuszczy uwodornio-
nych. To nowatorska odpowiedz wtoskie-
go koncernu na coraz wiekszg wrazliwos¢
spoteczng w zakresie ochrony zdrowia.

| [ Linia margaryn MARTINI

Margaryny MARTINI to kompletna linia mar-
garyn najwyzszej jakosci o zawartosci ttusz-
czu 82%, w réznych formatach : uniwersal-
na margaryna cukiernicza, margaryna puff
pastry do ciasta francuskiego, puff pastry
wyspecjalizowana do croissantow i $niez-
nobiafa delikatna margaryna kremowa.

| Golden Dessert|

Golden Dessert to innowacyjne desery dla
branzy gastronomicznej w tym restaura-
¢ji, kawiarni, baréw, firm cateringowych.
Wystepuja w smakach : karmelowym, cze-
koladowym, panna cotta, crema catalana
i mascarpone. Cechuje je wysoka jakos¢,
wyjatkowe walory smakowe, réznorodnosc
sposoboéw ich podania i dekoracji oraz fa-
twosc¢ i szybkos¢ przygotowania. Wystar-
czy wylac¢ produkt z kartonika, podgrza¢,
wlac do foremki a nastepnie schtodzi¢.

MIKSTER Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 89

[ [Komputery przemystowe INDU iMAX

Komputery przemystowe z ekranem do-
tykowym wykonane ze stali nierdzewnej,
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przeznaczone do stosowania w trudnych
warunkach srodowiskowych.

OLAART PTP - TOOLBOX
SOFTWARE GmbH

pawilon 5, stoisko 93

I DOUBLE FORCE Sancassiano — miesiarka
dwumieszadtowa

Opatentowany, unikalny zespét dwdéch
mieszadet wspodtpracujacych z odsrod-
kowym stupem obrotowym. Rézne typy
mieszadet — m.in. spirale, ubijaki. Lepszy
rozwdj glutenu, krotszy czas mieszania w
poréwnaniu z tradycyjng technologia spi-
ralna. Przemystowa konstrukcja, idealna dla
twardych ciasti mocnej maki. Mozliwa kon-
figuracja dla kremow i ciast stodkich, ciasta
kruchego, ciabatty, bagietek, tostu itd.
Mozliwy dolny wyrzut przez dno dziezy.

nuje stosowanie przystawek do dekoro-
wania. Pracuje na dwdch blachach jedno-
czesnie, bardzo duza wydajnosc¢ i precyzja.
Produkt prawnie chroniony.

PPHU GETH TOMASZ
GUDERSKI
pawilon 5, stoisko 43, 44

I System automatycznego zatadunku

i roztadunku piecow wsadowych MIWE

Kompleksowa automatyzacja zafadunku
i wytadunku pieczywa. Automatyczny sys-
tem pobierania produktdw aparatéw wrzu-
towych, fatwa kontrola kilku réwnolegtych
procesow  wypiekowych. Automatyczny
system transportu upieczonych produk-
téw do magazynu wyrobdw gotowych.
Zintegrowany system automatycznego
zraszania produktow.

OLAART PTP
SANCASSIANO S.P.A.

pawilon 5, stoisko 93

I HYDRA Sancassiano - Miesiarka inna
niz wszystkie

Unikalny  system  mieszajacy  ztozony
z dwoch pionowych, stycznych i zsynchro-
nizowanych ramion. Patent Swiatowy. Dzie-
ki nizszemu tarciu temperatura ciasta rosnie
minimalnie - nie jest mozliwe jego prze-
grzanie. Inne zalety to krotszy czas miesza-
nia, wyzsze uwodnienie ciasta, petny rozwaoj
glutenu, lepsze wymieszanie dodatkow sta-
tych. Idealna miesiarka dla ciast delikatnych
i luznych takich jak: ciabatta, bagietki, pizza,
takze zytnich petnoziarnistych.

POLPACK Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 103

I Wrapper - Inox

Maszyna produkgji polskiej catkowicie wy-
konana ze stali Inox. Idealna dla przemystu
spozywczego. Stuzy do zabezpieczania pro-
duktéw spozywczych foliami na paletach.
Charakteryzuje sie nowoczesnymi rozwigza-
niami i trwatg konstrukgja.

PPH ENIGMA

pawilon 5, stoisko 15

I Dwugtowicowy automat MagicMB-2

MagicMB-2 jest automatem do produkdji,
nadziewania i dekorowania ciastek. Elimi-

24 NEWS POLAGRA-TECH

PPU TELDREAM

pawilon 5, stoisko 66

I Rejestrator danych pomiarowych
DATA LOGGER
Do systemu nadzoru HACCP; ciagta reje-
stracja temperatury i/lub wilgotnosci (lo-
dowki, pomieszczenia, transport); zasilanie

bateryjne (urzadzenie przenosne); wspot-
pracuje z komputerem PC.

l Sterownik wytwarzacza zakwasu
(zurownika) z panelem dotykowym

Sterowanie procesem wytwarzania zakwasu;
graficzny dotykowy panel kontrolny; wizuali-
zacja procesu.

I Rejestrator ilosci wydawanych lodéw

Ciagta kontrola ilosci wydawanych lodéw; za-
bezpieczenie przed skasowaniem; tania i sku-
teczna kontrola dla kazdego punktu wydawa-
nialodéw. Oferta obejmuje rowniez dozowniki
i mieszacze wody, regulatory temperatury
i wilgotnosci, sterowniki do piecéw piekarni-
czych, wskazniki temperatury i wilgotnosci.

I Maszyna chtodzaca

Stuzy do chodzenia i transportu ciastek. Niski po-
ziom hatasu, fatwo$¢ obstugi, regulacja predkosci
ta$m transportowych i poziomu chtodzenia.

I Linia do produkgiji ciastek typu Donaty

Petna linia do wypieku ciastek Donaty oraz
ich zdobienia poprzez oblewanie lukrem lub
posypywanie pudrem. Wysoki stopien inte-
gracji maszyn wptywa na wykorzystanie ma-
tej powierzchni produkgji. Nowa technologia
i unikalna receptura pozwala na uzyskanie
ciastek o terminie przydatnosci do 7 dni.

[ |Oblewarka do lukru

Maszyna stuzy do dekorowania ciastek lukrem.
Uzyskuje sie nig efekty paskéw lub ptaszcza
lukrowego. Znacznie skraca czas zwigzany ze
zdobieniem wyrobdw ciastkarskich.

I Pudrownica

Maszyna stuzaca do dwustronnego ob-
sypywania ciastek cukrem pudrem. Re-
gulacja predkosci przesuwu tasm oraz
grubosci obsypywanej warstwy, fatwa
obstuga, niski poziom hatasu, dtuga i nie-
zawodna praca.

I Transportery

Urzadzenie do transportu ciastek. Mozli-
wos¢ regulacji wysokosci i kata nachylenia
transportera oraz predkosci przesuwu ta-
smy. TRK transporter krétki 610x106 mm,
TRD - transporter dtugi 910x106 mm.

WIESHEU GmbH

pawilon 5, stoisko 83

[ [ Piec piekarniczo-cukierniczy EBO STIR®
— system promieni podczerwonych

Innowacyjny system STIR w piecach modu-
towych EBO nie tylko skraca czas wypieku
nawet do 40% ale réwniez zmniejsza po-
bor energii. Redukuje takze straty na wadze
wypiekanych produktéw do minimum.

ROYAL STEFAN SZYDLOWSKI

pawilon 5, stoisko 78

I Automat do produkgji ciastek
typu Donaty

Maszyna do produkgji ciastek pozwala na
dwustronne smazenie matych i duzych cia-
stek. Wydajnos¢ — 750 szt./h — duze Dona-
ty; 150 szt./h — mate Donaty.

WINKLER-WACHTEL POLSKA

pawilon 5, stoisko 27

[ Cool Rising|

Kontrolowane i sterowane schtadzanie
z jednoczesnym garowaniem ciasta z mata
roznicg temperatur pomiedzy temperaturg
wewnetrzng ciasta a zewnetrzng warstwa.
Dtugie skrawanie, sterowane schtadzanie



pozwala uzyska¢ wymagany wzrost cia-
sta. Podczas schtadzania aktywnie pracujg
enzymy, mikroelementy i substancje sma-
kowe, nadajac produktom niepowtarzalny
smak. Odpowiedni obieg powietrza oraz
wytwornica pary zapewnia wilgotnos¢ w
zewnetrznej warstwie produktu zapobie-
gajac skérzeniu ciasta.

ZAKLAD PRODUKCIJI
CUKIERNICZEJ BARBARA
LULCKX Sp. z 0.0.

pawilon 5, stoisko 85

Dekoracje z czekolady - CHOCO FRESH

CHOCO FRESH to dekoracje wykonane
z wysokogatunkowej czekolady z uzyciem
100% naturalnych barwnikéw. Pozwalajg
na kreatywne zdobienie ciast i deserow w
cukiernictwie i gastronomii. Ze wzgledu na
swojg forme i styl szczegdInie polecane do
fantazyjnych ciast oraz deseréw lodowych.

ZAKLAD SLUSARSKI LASKUS

pawilon 5, stoisko 97

| Stojak do tortu]

Nowe wzory stojakéw do tortéw z mosiez-
nymi zdobieniami.

?) POLAGRA-TECH

Miedzynarodowy
Salon

Dodatkéow do
Zywnosci

HORTIMEX Sp. z o0.0.

paw. 11, stoisko 4

| Makaron instant]

Makarony do dar gotowych oraz instant
z pszenicy durum s3 elastyczne, nie skle-
jaja sie, pozostajg apetyczne. Proste i nie-
zawodne w przygotowaniu - bardzo krét-

stan na dzien 15 lipca 2008

ki czas uwadniania (zupy, dania instant,
dania mrozone) oraz wysoka odpornos¢
na obrobke termiczng i niskie pH (dania
mrozone, schtadzane, sterylizowane (tak-
ze baby food), konserwy (pet food).

| Maczka gorczycy

Enzymatycznie inaktywowana maczka
gorczycy stosowana w przetworstwie
miesnym, piekarnictwie, produkcji majo-
nezéw, soséw, dresingdw, serébw topio-
nych. Zwieksza zdolno$¢ absorpcji wody
i/lub ttuszczu, zdolnos¢ emulgujacy i sta-
bilizujgca. Wzmacnia smak i barwe, ogra-
nicza synereze, redukuje straty podczas
gotowania i opdZznia jetczenie. Niewielkie
dozowanie.

[[ParGel”

ParGel® to doskonata koncepcja potacze-
nia wieprzowych widkien kolagenowych
(mikroczasteczki kolagenu) i zelatyny, co
jest kluczem do otrzymania, pozadanej
jakosci, nowego produktu (mleczar-
stwo, piekarstwo, lody, mieso, nadzienia,
dressingi, majonezy, smarowidta). Petni
funkcje zageszczajgca, teksturotworcza,
emulgujaca, odporny na dziatanie wy-
sokich temperatur, zachowuje pozadang
lepkos¢, neutralny w smaku i zapachu.

KUK POLSKA Sp. z o.0.
paw. 11, stoisko 11

I Biata cebula w proszku

ExtraLow Bacteria

Biata cebula w proszku ExtraLow Bacteria
to surowiec o unikatowej jasnej barwie, sil-
nym aromacie i tagodnym smaku. Produkt
wyrdznia czysto$¢ mikrobiologiczna oraz
dtugi okres przechowywania: 36 m-cy.
Produkt najlepiej sprawdza sie w zywno-
$ci baby food, gdzie wazne s3 wymagania
jakosciowe oraz w wyrobach nabiatowych
- pozwala zachowac ich jasng barwe. Pole-
cany réwniez do zup, soséw, snakdw, itp.

| Fibrimex]

Innowacja dla branzy miesnej. Produkt na
bazie biatek zwierzecych przeznaczony do
wigzania kawatkow miesa, ryb i owocow
morza. Mechanizm wigzania to dziatanie
enzymu —trombiny na biatko - fibrynogen,
jak w procesie krzepniecia krwi. Umozliwia
wykorzystanie skrawkow (zrzynek) miesa,
ogranicza wyciek w czasie obrébki kuli-
narnej, pozwala tworzy¢ produkty w uni-
kalnych ksztattach i rozmiarach!

| Pisane°

Izolat biatka grochu o zbilansowanym
sktadzie aminokwasowym i bardzo
dobrej przyswajalnosci. Wolny od aler-
gendw, takze ,GMO free”. Idealny jako
tanszy zastepnik kazeinianéw oraz do-
datek wzbogacajacy zywnos¢. Uzywany
rowniez jako czynnik przyspieszajacy
brazowienie na powierzchni wyrobdw
cukierniczych.

| Premultex]

Linia produktéw przeznaczonych do
emulgowanych wyrobéw miesnych ta-
kich jak parowki. Sg to mieszanki funk-
cjonalne karagendw i emulgatorow (w
okreslonej proporgji), ktére wykazuja
efekt synergiczny. Produkty te stabilizu-
ja ttuszcz w emulgowanych wyrobach
miesnych w sposdb znacznie bardziej
efektywny niz przy zastosowaniu biatek
mleka czy konwencjonalnej soi.

Naturalny surowiec otrzymany z wyselek-
cjonowanych gatunkéw pszenicy i zyta,
poddanych specjalnej obrébce. Poprawia
wihasciwosci pieczywa tradycyjnego, ru-
stykalnego (np. ciabatta), skraca czas pro-
dukgji, zwieksza dozowanie wody w recep-
turze. Uzyty w stosunku 1:4 (Prido: maka
pszenna) nadaje wyrobom bogaty smak i
aromat, chrupigca skérke, otwartg i lekka
teksture miekiszu oraz dtuzszg swiezosc.

Proszek pomidorowy

Produkt hiszpanskiego pochodzenia w
atrakcyjnej cenie. Charakteryzuje go silny
aromat i smak oraz bardzo intensywna
czerwona barwa. Szczegdlnie poleca-
ny do takich produktéw jak: mieszanki
przypraw, produkty instant, posypki do
chrupek, chipsy convinience food, itp.
W ofercie réwniez proszek pomidorowy
w postaci koncetratu, specjalnie przezna-
czony do zup, soséw, past itp.

| Paniery organiczne

Najnowsza linia panieréw powstata wy-
tacznie ze sktadnikéw ekologicznych.
S3 to: panier zewnetrzny biaty grubo- i
drobno-ziarnisty, panier zétty o Sredniej
granulacji oraz paniery mokre. Produkty
przeznaczone sg do panierowania miesa,
w tym drobiowego, ryb oraz warzyw. Li-
nia panieréw ekologicznych daje mozli-
wos¢ poszerzenia asortymentu i dotarcia
do nowych grup konsumentéw!

NOWOSCI « NOWOSCI - NOWOSCI + NOWOSCI « NOWOSCI « NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI < NOWOSCI
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WARTO WIEDZIEG

Koniec
nroblemow
1 parkowaniem!

W czasie targéw Polagra-Tech,
w dniach 15-18 wrze$nia, do dyspo-
zycji wystawcow i zwiedzajacych
dostepne beda parking:

- przy ul. Matejki = co 20 minut be-
dzie kursowat bezpfatny autobus
na teren MTP.

- przy ul. Przemystowej (przy Moscie
Dworcowym). Dojécie na teren tar-
gow zajmuje ok. 7 min.

STCEECTN

WARSEAWA
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fot. Serwis prasowy MTP, Polagra-Tech 2007

Nasz zespot

Oto zespdt organizacyjny Miedzynarodowych Targdéw Technologii Spozywczych Polagra -Tech, kt6-
rego celem jest przygotowanie targéw najlepiej dopasowanych do potrzeb ich uczestnikéw. Zapra-

szamy do kontaktu z nami.

dyrektor targéw
Polagra-Tech

tel. 061-869-23-40
joanna.jasinska@mtp.pl

BARBARA KAJZERSKA
opiekunem wystawcéw
tel. 061-869-25-10
barbara.kajzerska@mtp.pl

LUCYNA ZYBURA
opiekun wystawcow,
tel. 061-869-22-41
lucyna.zybura@mtp.pl

DONATA PASZKIEWICZ
koordynator ds. wydarzen
tel. 061-869-21-26
donata.paszkiewicz@mtp.pl

MARCIN JEDRZEJCZYK
koordynator ds. wydarzen
tel. 061-869-21-73
marcin.jedrzejczyk@mtp.pl

NATALIA FILIPIAK

tel. 061-869-20-92
natalia filipiak@mtp.pl

promocja i public relations

NATALIA KULINSKA
opiekun zwiedzajacych
tel. 061-869-29-87
natalia.kulinska@mtp.pl

MARTA
RADOWSKA-KARPINSKA
promogja i public relations
tel. 061-869-26-34
marta.radowska@mtp.pl

EWA RUTKOWSKA
opiekun zwiedzajacych
tel. 061-869-21-60
ewa.rutkowska@mtp.pl




Miedzynarodowe Targi Poznanskie
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Y PO LAG RA TECH 2009 Migdzynarodowy Salon

MIEDZYNARODOWE TARGI TECHNOLOGII SPOZYWCZYCH Dodatkow do Zywnosci
Poznan | 15-17.09.2009

.| Salon Maszyn i Urzadzen
?& dla Przemystu Miesnego

| 13-17.09.2009

| Salon Urzadzen Chtodniczych,
'8 Klimatyzacyjnych i Grzewczych

| 14-17.09.2009

Salon Maszyn i Urzgdzen
~— dla Przemystu Spozywczego

| 14-17.09.2009

www.polagra-tech.pl
www.dodatki.mtp.pl

Miedzynarodowe Targi Poznanskie sp. z 0.0.
ul. Gtogowska 14, 60-734 Poznan

tel. 061 869 2510, 2241, fax 061 869 2952
e-mail: polagra-tech@mtp.pl, www.polagra-tech.pl




i mate co nieco

Dla smakoszy

Uczestnicy targéw, nawet ci najbardziej za-
pracowani, muszg jes¢, a w Poznaniu zjes¢
mozna, i to dobrze. Poznan stynie z tradycyj-
nej kuchni. | cho¢ nie brakuje restauracji ser-
wujacych wysmienite dania z catego $wiata,
warto wykorzysta¢ pobyt w tym miescie
takze po to, by skosztowac specjatow kuch-
ni wielkopolskiej. Krélujg w niej ziemniaki
- stynne poznanskie pyry. Na pewno warto
poszuka¢ w karcie dan slepych ryb albo
rzadkich pyr — wielkopolskich zup z ziem-
niakéw, pyr z gzikiem - czyli ziemniakdw
z biatym serem przyrzadzanym ze smietang
i cebulg lub szczypiorkiem, plyndzéw - plac-
kow ziemniaczanych, szagéwek - klusek
z ziemniakéw i maki, kulanek — okragtych
klusek z surowych ziemniakow, czy kluch na
tachu albo parowcéw — pod tg nazwa kry-
ja sie pyzy drozdzowe, ktére podaje sie do
mies i soséw. Najlepszym deserem bedzie
za$ rogal swietomarcinski, nadziewany masg
migdatowo-orzechowa.

Specjatéw tych nie trzeba szukac¢ daleko od
stoiska. Nie przekraczajac targowej bramy,
znajdziemy kilkanascie restauracji, barow
i kafejek, a w kazdej z nich cos dla siebie. Ku-

linarng podréz po targach warto zacza¢ od
restauracji ,De Varsovie” (pawilon 15), ktéra
swa nazwg oraz zrekonstruowanym wystro-
jem wnetrza nawigzuje do bogatych przed-
wojennych tradycji. Warto odkry¢ na pewno
pieknie zaaranzowang restauracje ,Smaki
i Aromaty” (pawilon 15), nawigzujgca do po-
czatkéw historii | bogatej tradycji Miedzyna-
rodowych Targéw Poznanskich restauracje
,PeWuKa" (pawilon 6), restauracje ,Bankieto-
wg" (pawilon 8), ,Szklarnie” (pawilon 3), a tak-
ze VIP Lounge Restaurants (pawilon 5, 6, 7, 8).

... i dla nocnych markoéow

7Zycie targowe nie zamyka sie oczywiscie wy-
tacznie w murach MTP. Jak podaje ,Forum Tar-
goéw" 2/2007, w dni targowe puby zwiekszaja
swoje obroty 0 30%, a nocne kluby od 100 az
do 200%! Co wiec zaplanowac na wieczor w
Poznaniu? Nie brakuje miejsc, w ktérych moz-
na spedzi¢ czas do biatego rana. Znajdzie-
my tu jedne z najlepszych klubdw w Polsce,
goszczace gwiazdy miedzynarodowej sceny
klubowej i doskonatych DJ-6w. Na zywo po-
stucha¢ mozna jazzu klasycznego, acid jazzu,
bluesa, flamenco, souly, funky czy etno.

Spektakle teatréw nowoczesnych, koncerty,

spotkania odbywaja sie w wielu miejscach,
na pewno warto sprawdzi¢ program wyda-
rzer znanego szeroko Centrum Kultury Za-
mek. Artystow Swiatowej stawy rokrocznie
przycigga festiwal teatralny Malta. W ubie-
gtym roku jednym z jego wydarzen byt kon-
cert irlandzkiej wokalistki Sinnead O'Connor
— zaspiewata ona dla niemal 9-tysiecznej
publicznosci na terenach MTP. Na targowym
Placu $w. Marka odbyto sie rowniez wido-
wisko ,Ca Ira” — plenerowa megaprodukcja
kompozytora Pink Floyd Rogera Watersa.
Poznanskie teatry, filnarmonia i opera podajg
informacje o repertuarze z kilkumiesiecznym
wyprzedzeniem. Warto o tym pamietac,
planujac wieczorne spotkania dla waznych
gosci.

To oczywidcie nie wszystkie wieczorne roz-
rywki: mito$nicy kreglii bilardu znajda wiele
propozycji w poznanskich centrach han-
dlowo-rozrywkowych, a ci, ktérzy odkryli
w sobie zytke hazardzisty, majg do wybo-
ru kilka renomowanych kasyn w hotelach.
Zapraszaja tez kluby karaoke i poznariskie
dyskoteki. ®

A wiec Drodzy Paristwo
- zapraszamy do Poznania!



KUP BILET TANIEJ - ZAREJESTRUJ SIE!

ANKIETE PROSZE ZOSTAWIC W KASIE PRZED WEJSCIEM.

15 - 18 WRZESNIA 2008

POLAGRA-:

Jesli s Panstwo zainteresowani zwiedzaniem Salonu Piekarskiego i Cukierniczego w dniu 14.09.08 (niedziela),
prosimy o kontakt z p. Natalia Kulinska tel. +48 61 869 2987

UWAGA, kazdy zwiedzajacy wypetnia oddzielny formularz.

DANE UCZESTNIKA
*Imie

* Nazwisko

Tel.

Fax

* E-mail

* Stanowisko

*LICZBA ZATRUDNIONYCH

do 10 11 -100

* ZAKRES DZIALALNOSCI

piekarnia

cukiernia

cukrownia

mtyn

zaktad makaronowy
zaktad mleczarski

zaktad przetworstwa
OWOCOWO-Warzywnego

* ZAKRES ZAINTERESOWAN

DANE FIRMY

*Nazwa

*Adres

*Kod

*Miejscowosc

NIP

Kraj

101 - 500

zaktad przetworstwa rybnego
zaktad masarski,

miesny, ubojnia

handel maszynami

dla przemystu spozywczego
browar

zakfad przemystu
spirytusowego

rozlewnia

Salon Przemystu Piekarskiego i Cukierniczego (14 - 18.09.2008)

Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Mleczarskiego (15 - 18.09.2008)

Salon Maszyn i Urzadzen dla Przemystu Spozywczego (15 - 18.09.2008)

Miedzynarodowy Salon Dodatkéw do Zywnosci (15 - 17.09.2008)

powyzej 500

chtodnia
centrum dystrybucyjne

ustugi dla przemystu
Spozywczego
izba, stowarzyszenie

administracja panstwowa
lub samorzagdowa

jednostka naukowa
lub badawcza

inne

*Wyrazam zgode na umieszczenie udzielonych powyzej informacji w bazie danych MTP sp.z 0.0. w Poznaniu i na ich
dalsze przetwarzanie w celach statystycznych i marketingowych. Udzielajacy informacji ma prawo wgladu do swoich
danych i do ich poprawiania na warunkach okreslonych ustawa z dn. 29.08.97 o ochronie danych osobowych.

* Zgadzam sie takze na wykorzystanie mojego adresu email podanego wyzej, w celu przesytania przez MTP sp.z o.0.
w Poznaniu informacji handlowych zgodnie z ustawa z dnia 18 lipca 2002 roku o swiadczeniu ustug droga elektroniczna.
Respondent ma mozliwos¢ zrezygnowania z otrzymywania tych informacji w dowolnej chwili.

* pole wymagane

Data

KONTAKT: Natalia Kuliriska, natalia.kulinska@mtp.pl, tel. +48 61 869 2987
Ewa Rutkowska, ewa.rutkowska@mtp.pl, tel. +48 61 869 2160

Czytelny podpis
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